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Dondurulmuş Taze 
Makarna & Unlu 

Mamüller
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Dondurulmuş Taze Makarna & Unlu Mamüller
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Hakkımızda
Giulietta Gourmet Food Art Giulietta 2016 yılından beri İzmir 

Torbalı’da üretim yapmaktadır. 
İsviçre ve İtalyan makinaları ve teknolojisi 
ile yenilenen fabrikamızda geleneksel  
Avrupa mutfağının makarna ve unlu 
mamül lezzetlerini taze ve donuk olarak 
Dünya pazarlarına sunuyoruz. 
Giulietta, Dünya üzerinde ürünlerini  
sattığı her noktada; artizan lezzetleri 
endüstriyel ölçekle birleştirmektedir. 

Yüksek kalitede malzeme ile ileri üretim 
teknolojisini ustalıkla harmanlamanın 
gururunu yaşıyoruz.
Geniş müşteri portföyümüz ve soğuk zincir 
lojistik ağımız sayesinde; ulusal ve bölgesel 
gıda  dağıtım şirketleri, perakendecileri, 
catering şirketleri gibi çoklu dağıtım  
kanalları ile tüm Türkiye’de otel ve 
restoranlarda  yer almaktayız.
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Mahmut TUMENBATUR
Yönetim Kurulu Başkanı

Donuk unlu ürünler ve makarna pazarındaki hızlı 
büyüme, disiplinli ve dikkatli olmamızı gerektiriyor. 
Profesyonel ticari pazarda (Horeka, EDT, catering 
v.b.) donuk ve taze unlu ürünler için artan hızlı 
talebin arkasındaki faktörleri iyi anlamamız 
gerekiyor.

•	 Gıda israfına karşı artan farkındalık
•	 Dışarıda yeme alışkanlıklarının artması
•	 Evde gıda hazırlamadan çok, pişirme talebindeki 
artış
•	 İşlenmiş ve paketlenmiş gıdadan taze/organik/
hijyenik gıdaya kayan talep
•	 Artizan unlu ürünlere ulaşmak isteyen tüketici 
segmentindeki artış
•	 Profesyonel mutfaklarda çalışacak işgücü 
bulmadaki zorluklar
•	 Soğuk zinciri ve lojistik sektöründeki kapsam ve 
verimlilik artışı

Yukarıdaki faktörler bizim Giulietta bünyesinde 
üretim ve dağıtım yatırımlarımızın ana belirleyicisi 
oldu.

“Artizan lezzetleri endüstriyel ölçekte” 
üretmemiz, müşterilerimiz tarafından çok takdir 
edilmektedir. Yeni ürün ya da yeni müşteri ilişkisi 
geliştirme konusunda çalışanlarımızın aşırı istekli ve 
tutkulu olması en büyük sermayemizdir. 

 Bu zorlayıcı hedefi gerçekleştirmemizin arkasında 
yatan faktörler 
•	 İşini bilen ve her gün fark yaratmak için işe 
gelen bir yönetim takımımızın olması
•	 Çalışanlarımızın işlerine olan aşkı
•	 Kaliteli malzemeye ulaşabilmemiz
•	 Teknolojimizin ve üretim tekniklerimizin ölçekli 
imalata izin vermesi

Müşterilerimizin işlerinin büyümesine ve 
gelişmesine katkıda bulunmanın heyecanını her 
zaman hissediyoruz. Umarım siz de Giulietta 
kabilesinin bir üyesi olmaktan mutlu ve gururlu 
olmaya devam edersiniz.
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RAVIOLI
* Ravioli Pastörize edilmiş, dondurulmuş
•	  Ravioli 5 Peynirli
•	  Ravioli 5 Peynirli (2,5 cm x 2,5 cm)
•	  Ravioli 3 Peynirli
•	  Ravioli Ispanaklı Ricotta Peynirli
•	  Ravioli Ispanaklı Ricotta Peynirli 2,5 cm x 2,5 cm)
•	  Ravioli Ispanaklı
•	  Ravioli Közlenmiş Patlıcanlı
•	  Ravioli Enginarlı Parmasen Peynirli
•	  Ravioli Balkabaklı
•	  Ravioli Kızartmalık

TORTELLONI
* Tortelloni Pastörize edilmiş, dondurulmuş
•	  Tortelloni 3 Renkli 3 Peynirli
•	  Tortelloni 3 Peynirli                          
•	  Tortelloni 4 Peynirli
•	  Tortelloni Ispanaklı Ricotta Peynirli
•	  Tortelloni Kıymalı
•	  Tortelloni Kurutulmuş Domates ve Mozarellalı
•	  Tortelloni Porçini Mantarlı

TORTELLINI
* Tortellini Pastörize edilmiş, dondurulmuş
•	  Tortellini 3 Renkli 3 Peynirli 
•	  Tortellini 4 Peynirli 
•	  Tortellini Ispanaklı Ricotta Peynirli

DOLGUSUZ ÜRÜNLER
* Dolgusuz Ürünler Pastörize edilmiş, dondurulmuş

•	  Tagliatelle (Ispanaklı, Domatesli, Mürekkep Balıklı)
•	  Fettuccine (Ispanaklı Domatesli Mürekkep Balıklı)
•	  Papardelle (Ispanaklı, Domatesli Mürekkep Balıklı)
•	  Penne
•	  Spagettii

CATERING ÜRÜNLER
* Catering Ürünler Pastörize edilmiş, dondurulmuş

•	  Catering Ravioli Peynirli
•	  Catering Ravioli Peynirli (2,5 cm x 2,5 cm)
•	  Catering Ravioli 3 Renkli Peynirli
•	  Catering Ravioli 3 Renkli Peynirli (2,5 cm x 2,5 cm)
•	  Catering Tortelloni Peynirli
•	  Catering Tortellini Peynirli 2,5 cm x 2,5 cm)
•	  Catering Tortelloni 3 Renkli Peynirli
•	  Catering Tortellini 3 Renkli Peynirli 2,5 cm x 2,5 cm)

GNOCCHI
*Gnocchi Pastörize edilmiş, dondurulmuş
•	  Gnocchi
•	  Gnocchi 3 Renkli
•	  Gnocchi Ispanaklı
•	  Gnocchi Balkabaklı                      

LAZANYA HAMURU
* Lazanya Hamuru Pastörize edilmiş, dondurulmuş

DONDURULMUŞ TAZE MAKARNA
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KRUVASAN	 DANISH	 	

•	 Premium Tereyağlı Sade Kruvasan	 •	 Kayısılı
•	 Premium Tereyağlı Çikolatalı Kruvasan	 •	 Vişneli
•	 Sade Kruvasan Tereyağı Aromalı	 •	 Çikolatalı
•	 Çikolatalı Kruvasan Tereyağı Aromalı	 • 	 İncirli
		  • 	 Elmalı
	 	 • 	 Portakallı
					   
		  DANISH ROLLS	
	
		  •	 Üzümlü
		  •	 Çikolatalı
	 	 •	 Vişneli				  
	
		  ÇÖREK	
			 
		  •	 Tarçınlı		
		  •	 Çikolatalı		
	 	 •	 Tahinli		
					   
		  TAHILLI SİMİT	
	
		  •	 Susamlı	
		  •	 Ayçekirdekli

DONUT	
	

•	 MİNİ DONUT	
	 Sade 
	 Vanilyalı
	 Çikolatalı 
	 Çilekli	
	 Lotuslu
	 	
•	 DONUT	
	 Sade	
	 Vanilyalı	
	 Çikolatalı
	 Çilekli	
	 Lotuslu
		
BERLINER	
•	 Sade
•	 Çikolatalı Vanilya Dolgulu
•	 Frambuaz Çikolatalı
	 Frambuaz Dolgulu	
		
		

PİZZA
		

•	 Sade Pizza Tabanı
•	 Soslu  Pizza Tabanı
•	 Soslu Peynirli Pizza Tabanı				  
	

BÖREK
		

•	 D Börek
•	 Üçgen Börek

PASTANE ÜRÜNLERİ					  
* Donut, Berliner Fermante edilmiş, 
pişirilmiş dondurulmuş.

* Pizza tabanı Fermante edilmiş, yarı 
pişirilmiş dondurulmuş.

* Börekler çiğ dondurulmuş.

* Fermante edilmiş ve dondurulmuş. * Danish, Danish Rolls, Çörek Tahıllı Simit, 
Fermante edilmiş ve dondurulmuş.
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Dolgulu Taze
Makarna

Taze makarnaya has 
özellikler
•	 Dokusu
•	 Lezzeti
•	 Pişirme Deneyimi

Dokusu
İçerdiği yüksek nem sayesinde daha 
yumuşak ve ince bir dokuya sahiptir; bu da 
makarnanın dişe daha hoş gelen bir kıvamda 
olmasını sağlar.
Lezzeti
Soslarla daha iyi bütünleşir, yumuşak yapısı 
sayesinde sosları daha iyi tutar, bu da ma-
karna ile sos arasında daha dengeli bir tat 
kombinasyonu oluşturur.
Yumurtanın farkı; taze makarnadaki yu-
murta zengin ve daha hafif bir tat verir.
Yüksek protein ve yağ içerir, dolayısıyla 
daha sağlıklıdır.
Pişirme Deneyimi
Gurmet yemek yeme deneyimi sunar. Basit 
soslarla eşleşen taze makarna geleneksel 
İtalyan mutfak deneyimi 
yaşamanıza izin verir. Kısa sürede pişer, 
genellikle taze makarna 2-4 dk, 
kuru makarna 8-12 dk arasında pişer.
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Ravioli 
Kızartmalık

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0008T
GM0008K
GM0008P

Pişirme Tarifi: Kızgın yağda üstü hafif 
kızarana kadar pişirin Gramaj: 13 g/adet, 
Ölçü: 5 cm x 4,8 cm
Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket 	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

250 g	 PP Küvet 	 250 g x 6 adet	 +4 °C / -18 °C	 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 PP Küvet 	 2000 g x 2 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 Poşet 	 2000 g x 5 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)
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Ravioli

Ravioli 
5 Peynirli

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0001T
GM0001K
GM0001P
GM0030P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 10 g/adet, 4,5 g/adet, 
Ölçü: 5 cmx 4,8 cm, 2,5 cm x 2,5 cm
Porsiyon Gramajı: 125 g

Gramaj: 4,5 g/adet, 
Ölçü: 2,5 cm x 2,5 cm

Gramaj: 10 g/adet, 
Ölçü: 5 cm x 4,8 cm

Paket 	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

250 g	 PP Küvet 	 250 g x 6 adet	 +4 °C / -18 °C	 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 PP Küvet 	 2000 g x 2 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 Poşet 	 2000 g x 5 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 Poşet 	 2000 g x 5 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)
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Ravioli 
Közlenmiş 
Patlıcanlı

D
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Ravioli 
3 Peynirli
  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0002T
GM0002K
GM0002P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 10 g/adet, Ölçü: 5 cm x 4,8 cm
Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket 	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

250 g	 PP Küvet 	 250 g x 6 adet	 +4 °C / -18 °C	 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 PP Küvet 	 2000 g x 2 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 Poşet 	 2000 g x 5 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0005T
GM0005K
GM0005P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 10 g/adet, Ölçü: 5 cm x 4,8 cm
Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket 	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

250 g	 PP Küvet 	 250 g x 6 adet	 +4 °C / -18 °C	 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 PP Küvet 	 2000 g x 2 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 Poşet 	 2000 g x 5 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)

Ravioli

Ravioli
Enginarlı 
Parmesan Peynirli

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0006T
GM0006K
GM0006P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 10 g/adet, Ölçü: 5 cm x 4,8 cm
Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket 	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

250 g	 PP Küvet 	 250 g x 6 adet	 +4 °C / -18 °C	 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 PP Küvet 	 2000 g x 2 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 Poşet 	 2000 g x 5 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)
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Ravioli 
Balkabaklı

Ravioli
Ispanaklı

Ravioli Ispanaklı 
Ricotta Peynirli

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0007T
GM0007K
GM0007P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.

Gramaj: 10 g/adet, Ölçü: 5 cm x 4,8 cm
Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket 	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

250 g	 PP Küvet 	 250 g x 6 adet	 +4 °C / -18 °C	 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 PP Küvet 	 2000 g x 2 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 Poşet 	 2000 g x5 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0003T
GM0003K
GM0003P
GM0031P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.

Gramaj: 10 g/adet, 4,5 g/adet, 
Ölçü: 5 cm x 4,8 cm, 2,5 cm x 2,5 cm

Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket 	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

250 g	 PP Küvet 	 250 g x 6 adet	 +4 °C / -18 °C	 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 PP Küvet 	 2000 g x 2 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 Poşet 	 2000 g x 5 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 Poşet 	 2000 g x 5 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0004T
GM0004K
GM0004P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.

Gramaj: 10 g/adet, Ölçü: 5 cm x 4,8 cm
Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket 	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

250 g	 PP Küvet 	 250 g x 6 adet	 +4 °C / -18 °C	 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 PP Küvet 	 2000 g x 2 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 Poşet 	 2000 g x 5 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)
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Ravioli

Gramaj: 4,5 g/adet, 
Ölçü: 2,5 cm x 2,5 cm

Gramaj: 10 g/adet, 
Ölçü: 5 cm x 4,8 cm
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Tortelloni 
4 Peynirli

Tortelloni 
3 Peynirli

Tortelloni
3 Renkli 3 Peynirli

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0010T
GM0010K
GM0010P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.

Gramaj: 6 g/adet, Ölçü: 3 cm x 4 cm
Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket 	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

250 g	 PP Küvet 	 250 g x 6 adet	 +4 °C / -18 °C	 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 PP Küvet 	 2000 g x 2 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 Poşet 	 2000 g x 5 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0011T
GM0011K
GM0011P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.

Gramaj: 6 g/adet, Ölçü: 3 cm x 4 cm
Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket 	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

250 g	 PP Küvet 	 250 g x 6 adet	 +4 °C / -18 °C	 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 PP Küvet 	 2000 g x 2 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 Poşet 	 2000 g x 5 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0009T
GM0009K
GM0009P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.

Gramaj: 6 g/adet, Ölçü: 3 cm x 4 cm
Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket 	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

250 g	 PP Küvet 	 250 g x 6 adet	 +4 °C / -18 °C	 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 PP Küvet 	 2000 g x 2 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 Poşet 	 2000 g x 5 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)

D
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Tortelloni 
Porçini Mantarlı

Tortelloni
Kurutulmuş Domates 
ve Mozarellalı

Kıymalı  Tortelloni

Tortelloni 
Ispanaklı Ricotta 
Peynirli

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0015T
GM0015K
GM0015P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 6 g/adet, Ölçü: 3 cm x 4 cm
Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket 	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

250 g	 PP Küvet 	 250 g x 6 adet	 +4 °C / -18 °C	 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 PP Küvet 	 2000 g x 2 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 Poşet 	 2000 g x 5adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0012T
GM0012K
GM0012P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 6 g/adet, Ölçü: 3 cm x 4 cm
Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket 	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

250 g	 PP Küvet 	 250 g x 6 adet	 +4 °C / -18 °C	 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 PP Küvet 	 2000 g x 2 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 Poşet 	 2000 g x5 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0014T
GM0014K
GM0014P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 6 g/adet, Ölçü: 3 cm x 4 cm
Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket 	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

250 g	 PP Küvet 	 250 g x 6 adet	 +4 °C / -18 °C	 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 PP Küvet 	 2000 g x 2 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 Poşet 	 2000 g x 5 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0013T
GM0013K
GM0013P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 6 g/adet, Ölçü: 3 cm x 4 cm
Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket 	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

250 g	 PP Küvet 	 250 g x 6 adet	 +4 °C / -18 °C	 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 PP Küvet 	 2000 g x 2 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g	 Poşet 	 2000 g x 5 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)D

ol
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e 
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ak

ar
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Tortelloni
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Tortellini 
4 Peynirli

Tortellini
3 Renkli 3 Peynirli

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0028P
Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 

pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 3,5 g/adet, Ölçü: 2,5 cm, 

Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket 	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

2000 g	 Poşet 	 2000 g x 5 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)	 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0027P
Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 

pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 3,5 g/adet, Ölçü: 2,5 cm, 

Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket 	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

2000 g	 Poşet 	 2000 g x 5 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)	 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)

D
ol

gu
lu

 T
az

e 
M

ak
ar

na

Tortellini

Tortellini 
Ispanaklı Ricotta 

Peynirli

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0029P
Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 

pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 3,5 g/adet, Ölçü: 2,5 cm, 

Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket 	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

2000 g	 Poşet 	 2000 g x 5 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)	 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
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Dolgusuz Taze
Makarna



G
iu

lie
tt

a 
G

ou
rm

et
 F

oo
d 

Ar
t 

| 2
0

25

S / 1 6

Tagliatelle

Fettuccine

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0016T
GM0016K
GM0016P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 75 g/adet, Genişlik: 6 mm  
Porsiyon Gramajı: 150 g

Paket 	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

300 g	 PP Küvet 	 300 g x 6 adet	 +4 °C / -18 °C	 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
1000 g	 PP Küvet 	 1000 g x 2 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)
900 g	 Poşet 	 900 g x 10 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0017T
GM0017K
GM0017P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 75 g/adet, Genişlik: 9 mm  
Porsiyon Gramajı: 150 g

Paket 	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

300 g	 PP Küvet 	 300 g x 6 adet	+4 °C / -18 °C	 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
1000 g	 PP Küvet 	 1000 g x 2 adet	-18 °C 1 yıl (-18 °C)
900 g	 Poşet 	 900 g x 10 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)

D
ol

gu
su

z 
Ta

ze
 M

ak
ar

na

Papardella 

Penne 

Spagetti

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0018T
GM0018K
GM0018P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 75 g/adet, Genişlik: 12 mm  
Porsiyon Gramajı: 150 g

Paket 	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

300 g	 PP Küvet 	 300 g x 6 adet	 +4 °C / -18 °C	 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
1000 g	 PP Küvet 	 1000 g x 2 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)
900 g	 Poşet 	 900 g x 10 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0020T
GM0020K
GM0020P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.
Porsiyon Gramajı: 150 g

Paket 	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

300 g	 PP Küvet 	 300 g x 6 adet	 +4 °C / -18 °C	 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
1000 g	 PP Küvet 	 1000 g x 2 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)
900 g	 Poşet 	 900 g x 10 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0019T
GM0019K
GM0019P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 75 g/adet, Porsiyon Gramajı: 150 g

Paket 	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

300 g	 PP Küvet 	 300 g x 6 adet	 +4 °C / -18 °C	 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
1000 g	 PP Küvet 	 1000 g x 2 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)
900 g	 Poşet 	 900 g x 10 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)
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Gnocchi

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GG0001P
Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 2 dakika 
pişiriniz. Dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.

Paket 	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

2000 g	 Poşet 	 2000 g x 5 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)	 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GG0001P
Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 2 dakika 
pişiriniz. Dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.

Paket 	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

2000 g	 Poşet 	 2000 g x 5 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)	 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GG0001P
Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 2 dakika 
pişiriniz. Dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.

Paket 	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

2000 g	 Poşet 	 2000 g x 5 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)	 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GG0001P
Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 2 dakika 
pişiriniz. Dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.

Paket 	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

2000 g	 Poşet 	 2000 g x 5 adet	 -18 °C 1 yıl (-18 °C)	 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)

Gnocchi

Gnocchi 3 Renkli

Gnocchi Ispanaklı

Gnocchi Balkabaklı



G
iu

lie
tt

a 
G

ou
rm

et
 F

oo
d 

Ar
t 

| 2
0

25

S / 1 8

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GH0001P

Paket 	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

2000 g	 Poşet 	 2000 g x 5 adet	 +4 °C / -18 °C	 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)

D
ol
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z 
Ta

ze
 L
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an

ya
Lasagne
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Pastane Ürünleri
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Premium Tereyağlı Sade Kruvasan

C
ro

is
sa

nt
s

  Ürün 
Kodu

GK0001P
GK0002P
GK0003P
GK0004P

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

25 g	 Poşet	 25gx400 adet	 -18 °C	 1 Yıl
45 g	 Poşet	 48gx200 adet	 -18 °C	 1 Yıl
75 g	 Poşet	 75gx120 adet	 -18 °C	 1 Yıl
100 g	 Poşet	 100gx90 adet	 -18 °C	 1 Yıl		
			 

-18°C

Pişirme Bilgisi: Ortam sıcaklığında 30-40 
dk çözünmesini bekledikten sonra 180 °C’de 
ısıtılmış buharlı konveksiyonel fırında kruvasanın 
gramajına göre 15-25 dk arasında pişiriniz.

180°C
16-25 DK
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Premium Tereyağlı Çikolatalı Kruvasan

C
ro

is
sa

nt
s

Çikolatalı Kruvasan Tereyağı Aromalı 

Sade Kruvasan Tereyağı Aromalı

25 gr 45 gr 75 gr 100  gr

  Ürün 
Kodu

GK0009P
GK0010P
GK0011P
GK0012P

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

25 g	 Poşet	 25gx400 adet	 -18 °C	 1 Yıl
45 g	 Poşet	 48gx200 adet	 -18 °C	 1 Yıl
75 g	 Poşet	 75gx120 adet	 -18 °C	 1 Yıl
100 g	 Poşet	 100gx90 adet	 -18 °C	 1 Yıl			 
		

-18°C

Pişirme Bilgisi: Ortam sıcaklığında 30-40 
dk çözünmesini bekledikten sonra 180 °C’de 
ısıtılmış buharlı konveksiyonel fırında kruvasanın 
gramajına göre 15-25 dk arasında pişiriniz.

180°C
16-25 DK

  Ürün 
Kodu

GK0013P
GK0014P
GK0015P
GK0016P

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

25 g	 Poşet	 25gx400 adet	 -18 °C	 1 Yıl
45 g	 Poşet	 48gx200 adet	 -18 °C	 1 Yıl
75 g	 Poşet	 75gx120 adet	 -18 °C	 1 Yıl
100 g	 Poşet	 100gx90 adet	 -18 °C	 1 Yıl		
			 

-18°C

Pişirme Bilgisi: Ortam sıcaklığında 30-40 
dk çözünmesini bekledikten sonra 180 °C’de 
ısıtılmış buharlı konveksiyonel fırında kruvasanın 
gramajına göre 15-25 dk arasında pişiriniz.

180°C
16-25 DK

  Ürün 
Kodu

GK0005P
GK0006P
GK0007P
GK0008P

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

25 g	 Poşet	 25gx400 adet	 -18 °C	 1 Yıl
45 g	 Poşet	 48gx200 adet	 -18 °C	 1 Yıl
75 g	 Poşet	 75gx120 adet	 -18 °C	 1 Yıl
100 g	 Poşet	 100gx90 adet	 -18 °C	 1 Yıl					   

-18°C

Pişirme Bilgisi: Ortam sıcaklığında 30-40 
dk çözünmesini bekledikten sonra 180 °C’de 
ısıtılmış buharlı konveksiyonel fırında kruvasanın 
gramajına göre 15-25 dk arasında pişiriniz.

180°C
16-25 DK
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Üçgen Börek Peynirli

Üçgen Börek Ispanaklı

Üçgen Börek Patatesli

  

  

  

Ürün 
Kodu

Ürün 
Kodu

Ürün 
Kodu

GB0001

GB0002

GB0003

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

25 g	 Poşet	 13 KG	 -18 °C	 1 Yıl

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

25 g	 Poşet	 13 KG	 -18 °C	 1 Yıl

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

25 g	 Poşet	 13 KG	 -18 °C	 1 Yıl

-18°C

-18°C

-18°C

Gramaj/Adet: 35 g 
Pişirme Tarifi: 180 °C konveksiyonel 
fırında 14-16 dakika pişiriniz.

Gramaj/Adet: 35 g 
Pişirme Tarifi: 180 °C konveksiyonel 
fırında 14-16 dakika pişiriniz.

Gramaj/Adet: 35 g 
Pişirme Tarifi: 180 °C konveksiyonel 
fırında 14-16 dakika pişiriniz.

180°C
14-16 DK

180°C
14-16 DK

180°C
14-16 DK

Pu
f B

ör
ek
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D Börek Peynirli

D Börek Ispanaklı

D Börek Patatesli

  

  

  

Ürün 
Kodu

Ürün 
Kodu

Ürün 
Kodu

GB0004

GB0005

GB0006

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

25 g	 Poşet	 13 KG	 -18 °C	 1 Yıl
		

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

25 g	 Poşet	 13 KG	 -18 °C	 1 Yıl		

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

25 g	 Poşet	 13 KG	 -18 °C	 1 Yıl
		

-18°C

-18°C

-18°C

Gramaj/Adet: 35 g 
Pişirme Tarifi: 180 °C konveksiyonel 
fırında 14-16 dakika pişiriniz.

Gramaj/Adet: 35 g 
Pişirme Tarifi: 180 °C konveksiyonel 
fırında 14-16 dakika pişiriniz.

Gramaj/Adet: 35 g 
Pişirme Tarifi: 180 °C konveksiyonel 
fırında 14-16 dakika pişiriniz.

180°C
14-16 DK

180°C
14-16 DK

180°C
14-16 DK

Pu
f B

ör
ek
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Danish Kayısılı

Danish Elmalı

Danish Vişneli

  Ürün 
Kodu

GD0001
GD0002

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

35  g	 Poşet	 35gx350 adet	 -18 °C	 1 Yıl	
60 g	 Poşet	 60gx200 adet	 -18 °C	 1 Yıl	

-18°C

Pişirme Tarifi: Ortam sıcaklığında 30-40 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 180 °C ısıtılmış 
buharlı konveksiyonel fırında
16-18 dk pişiriniz.

180°C
16-18 DK

  Ürün 
Kodu

GD0003
GD0004

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

35  g	 Poşet	 35gx350 adet	 -18 °C	 1 Yıl	
60 g	 Poşet	 60gx200 adet	 -18 °C	 1 Yıl	

-18°C

Pişirme Tarifi: Ortam sıcaklığında 30-40 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 180 °C ısıtılmış 
buharlı konveksiyonel fırında
16-18 dk pişiriniz.

180°C
16-18 DK

  Ürün 
Kodu

GD0005
GD0006

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

35  g	 Poşet	 35gx350 adet	 -18 °C	 1 Yıl	
60 g	 Poşet	 60gx200 adet	 -18 °C	 1 Yıl	

-18°C

Pişirme Tarifi: Ortam sıcaklığında 30-40 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 180 °C ısıtılmış 
buharlı konveksiyonel fırında
16-18 dk pişiriniz.

180°C
16-18 DK

D
an

ish
 P
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Danish Portakallı

Danish İncirli

Danish Çikolatalı

D
an

ish
 P

as
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  Ürün 
Kodu

GD0007
GD0008

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

35  g	 Poşet	 35gx350 adet	 -18 °C	 1 Yıl	
60 g	 Poşet	 60gx200 adet	 -18 °C	 1 Yıl	

-18°C

Pişirme Tarifi: Ortam sıcaklığında 30-40 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 180 °C ısıtılmış 
buharlı konveksiyonel fırında
16-18 dk pişiriniz.

180°C
16-18 DK

  Ürün 
Kodu

GD0011
GD0012

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

35  g	 Poşet	 35gx350 adet	 -18 °C	 1 Yıl	
60 g	 Poşet	 60gx200 adet	 -18 °C	 1 Yıl	

-18°C

Pişirme Tarifi: Ortam sıcaklığında 30-40 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 180 °C ısıtılmış 
buharlı konveksiyonel fırında
16-18 dk pişiriniz.

180°C
16-18 DK

  Ürün 
Kodu

GD0009
GD0010

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

35  g	 Poşet	 35gx350 adet	 -18 °C	 1 Yıl	
60 g	 Poşet	 60gx200 adet	 -18 °C	 1 Yıl	

-18°C

Pişirme Tarifi: Ortam sıcaklığında 30-40 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 180 °C ısıtılmış 
buharlı konveksiyonel fırında
16-18 dk pişiriniz.

180°C
16-18 DK
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Danish Roll Vişneli

Danish Roll Üzümlü

Danish Roll Çikolatalı

D
an

ish
 R

ol
ls

  Ürün 
Kodu

GD0013
GD0014

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

30  g	 Poşet	 30gx450 adet	 -18 °C	 1 Yıl	
60 g	 Poşet	 60gx200 adet	 -18 °C	 1 Yıl	

-18°C

Pişirme Tarifi: Ortam sıcaklığında 30-40 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 180 °C ısıtılmış 
buharlı konveksiyonel fırında
16-18 dk pişiriniz.

180°C
16-18 DK

  Ürün 
Kodu

GD0015
GD0016

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

30  g	 Poşet	 30gx450 adet	 -18 °C	 1 Yıl	
60 g	 Poşet	 60gx200 adet	 -18 °C	 1 Yıl	

-18°C

Pişirme Tarifi: Ortam sıcaklığında 30-40 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 180 °C ısıtılmış 
buharlı konveksiyonel fırında
16-18 dk pişiriniz.

180°C
16-18 DK

  Ürün 
Kodu

GD0017
GD0018

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

30  g	 Poşet	 30gx450 adet	 -18 °C	 1 Yıl	
60 g	 Poşet	 60gx200 adet	 -18 °C	 1 Yıl	

-18°C

Pişirme Tarifi: Ortam sıcaklığında 30-40 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 180 °C ısıtılmış 
buharlı konveksiyonel fırında
16-18 dk pişiriniz.

180°C
16-18 DK
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Tahinli Çörek

Tarçınlı Çörek

Çikolatalı Çörek

Sw
eet

 R
ol

ls

  Ürün 
Kodu

GC0001

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

50  g	 Poşet	 50gx250 adet	 -18 °C	 1 Yıl	

-18°C

Pişirme Tarifi: Ortam sıcaklığında 30-40 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 180 °C ısıtılmış 
buharlı konveksiyonel fırında
16-18 dk pişiriniz.

180°C
16-18 DK

  Ürün 
Kodu

GC0002

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

50  g	 Poşet	 50gx250 adet	 -18 °C	 1 Yıl	

-18°C

Pişirme Tarifi: Ortam sıcaklığında 30-40 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 180 °C ısıtılmış 
buharlı konveksiyonel fırında
16-18 dk pişiriniz.

180°C
16-18 DK

  Ürün 
Kodu

GC0003

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

50  g	 Poşet	 50gx250 adet	 -18 °C	 1 Yıl	

-18°C

Pişirme Tarifi: Ortam sıcaklığında 30-40 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 180 °C ısıtılmış 
buharlı konveksiyonel fırında
16-18 dk pişiriniz.

180°C
16-18 DK
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Ayçekirdekli

Susamlı

Ba
ge

ls

  Ürün 
Kodu

GS0001

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

50  g	 Poşet	 50gx250 adet	 -18 °C	 8 Ay	

-18°C

Pişirme Tarifi: Ortam sıcaklığında 30-40 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 180 °C ısıtılmış 
fırında 16-18 dk pişiriniz.

180°C
16-18 DK

  Ürün 
Kodu

GS0002

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

50  g	 Poşet	 50gx250 adet	 -18 °C	 8 Ay	

-18°C

Pişirme Tarifi: Ortam sıcaklığında 30-40 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 180 °C ısıtılmış 
fırında 16-18 dk pişiriniz.

180°C
16-18 DK
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Donut
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M
in

i D
on

ut

Mini Donut Vanilyalı

Mini Donut Sade
  Ürün 

Kodu

GD0001

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

30 g	 Poşet	 30gx250 adet	 -18 °C	 6 Ay	
-18°C

Pişirilmiş, dondurulmuş 
ortam sıcaklığında 30 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

  Ürün 
Kodu

GD0002

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

35 g	 Poşet	 35gx250 adet	 -18 °C	 6 Ay	
-18°C

Pişirilmiş, dondurulmuş 
ortam sıcaklığında 30 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.
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Min Donut Lotuslu

Mini Donut Çilekli

Mini Donut Çikolatalı
  Ürün 

Kodu

GD0003

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

35 g	 Poşet	 35gx250 adet	 -18 °C	 6 Ay	
-18°C

Pişirilmiş, dondurulmuş 
ortam sıcaklığında 30 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

  Ürün 
Kodu

GD0004

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

35 g	 Poşet	 35gx250 adet	 -18 °C	 6 Ay	
-18°C

Pişirilmiş, dondurulmuş 
ortam sıcaklığında 30 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

  Ürün 
Kodu

GD0005

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

35 g	 Poşet	 35gx250 adet	 -18 °C	 6 Ay	
-18°C

Pişirilmiş, dondurulmuş 
ortam sıcaklığında 30 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

M
in

i D
on

ut
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Donut Vanilyalı

Donut Lotuslu

D
on

ut

  Ürün 
Kodu

GD0006

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

65 g	 Poşet	 65gx150 adet	 -18 °C	 6 Ay	
-18°C

Pişirilmiş, dondurulmuş 
ortam sıcaklığında 30 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

  Ürün 
Kodu

GD0007

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

65 g	 Poşet	 65gx150 adet	 -18 °C	 6 Ay	
-18°C

Pişirilmiş, dondurulmuş 
ortam sıcaklığında 30 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.
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Donut Sade

Donut Çilekli

Donut Çikolatalı

D
on

ut

  Ürün 
Kodu

GD0008

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

65 g	 Poşet	 65gx150 adet	 -18 °C	 6 Ay	
-18°C

Pişirilmiş, dondurulmuş 
ortam sıcaklığında 30 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

  Ürün 
Kodu

GD0009

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

65 g	 Poşet	 65gx150 adet	 -18 °C	 6 Ay	
-18°C

Pişirilmiş, dondurulmuş 
ortam sıcaklığında 30 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

  Ürün 
Kodu

GD0010

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

65 g	 Poşet	 65gx150 adet	 -18 °C	 6 Ay	
-18°C

Pişirilmiş, dondurulmuş 
ortam sıcaklığında 30 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.
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Frambuaz Çikolatalı Frambuaz Dolgulu

Berliner Çikolatalı Vanilya Dolgulu

Berliner SadeBe
rl

in
er

  Ürün 
Kodu

GD0011

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

65 g	 Poşet	 65gx150 adet	 -18 °C	 1 Yıl	
-18°C

Pişirilmiş, dondurulmuş 
ortam sıcaklığında 30 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

  Ürün 
Kodu

GD0012

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

65 g	 Poşet	 65gx150 adet	 -18 °C	 6 Ay	
-18°C

Pişirilmiş, dondurulmuş 
ortam sıcaklığında 30 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

  Ürün 
Kodu

GD0013

Adet	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

65 g	 Poşet	 65gx150 adet	 -18 °C	 6 Ay	
-18°C

Pişirilmiş, dondurulmuş 
ortam sıcaklığında 30 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.
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Pizza Tabanı
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Pizza Tabanı Soslu
  Ürün 

Kodu

GP0004
GP0005
GP0006

Ürün	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ölçüsü 	 Tipi		  Koşulları		

17 cm	 Poşet	 20 Adet	 -18 °C	 1 Yıl
22 cm	 Poşet	 20 Adet	 -18 °C	 1 Yıl	
32 cm	 Poşet	 20 Adet	 -18 °C	 1 Yıl	

-18°C

Pişirme Tarifi: Önceden ısıtılmış 200 °C fırında 
8-10 dakika pişiriniz.

200°C
8-10DK

Pizza Tabanı Soslu Peynirli
  Ürün 

Kodu

GP0007
GP0008
GP0009

Ürün	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ölçüsü 	 Tipi		  Koşulları		

17 cm	 Poşet	 20 Adet	 -18 °C	 1 Yıl
22 cm	 Poşet	 20 Adet	 -18 °C	 1 Yıl
32 cm	 Poşet	 20 Adet	 -18 °C	 1 Yıl		

-18°C

Pişirme Tarifi: Önceden ısıtılmış 200 °C 
fırında 8-10 dakika pişiriniz.

200°C
8-10DK

Pizza Tabanı
  Ürün 

Kodu

GP0001
GP0002
GP0003

Ürün	 Ambalaj	 Koli İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ölçüsü 	 Tipi		  Koşulları		

17 cm	 Poşet	 20 Adet	 -18 °C	 1 Yıl
22 cm	 Poşet	 20 Adet	 -18 °C	 1 Yıl
32 cm	 Poşet	 20 Adet	 -18 °C	 1 Yıl		

-18°C

Pişirme Tarifi: Önceden ısıtılmış 200 °C 
fırında 8-10 dakika pişiriniz.

200°C
8-10DK

Pi
zz

a 
Ta

ba
nı

Torbalı bölgesi mükemmel 
domates mahsullerinin merkezidir.
Pizzalarımızda Torbalı bölgesinden 

domates kullanıyoruz.
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Cafe&Restoran 
Ürünleri
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Çikolatalı Cheescake

Frambuazlı Cheescake

Limonlu Cheescake
  Ürün 

Kodu

GP0001

Dilim	 Ambalaj	 Kutu İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

140 g	 Kutu	 1800 gr	 -18 °C	 1 Yıl	
		  12 Dilim

+4 °C buzdolabında 3 saat 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

  Ürün 
Kodu

GP0002

Dilim	 Ambalaj	 Kutu İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

140 g	 Kutu	 1800 gr	 -18 °C	 1 Yıl	
		  12 Dilim

+4 °C buzdolabında 3 saat 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

  Ürün 
Kodu

GP0003

Dilim	 Ambalaj	 Kutu İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

140 g	 Kutu	 1800 gr	 -18 °C	 1 Yıl	
		  12 Dilim

+4 °C buzdolabında 3 saat 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

C
he

es
eC

ak
e
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San Sebastian

Elmalı Cheescake

Süt Karamelli CheescakeC
he

es
eC

ak
e

  Ürün 
Kodu

GP0004

Dilim	 Ambalaj	 Kutu İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

140 g	 Kutu	 1800 gr	 -18 °C	 1 Yıl	
		  12 Dilim

+4 °C buzdolabında 3 saat 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

  Ürün 
Kodu

GP0005

Dilim	 Ambalaj	 Kutu İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

140 g	 Kutu	 1800 gr	 -18 °C	 1 Yıl	
		  12 Dilim

+4 °C buzdolabında 3 saat 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

  Ürün 
Kodu

GP0006

Dilim	 Ambalaj	 Kutu İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

140 g	 Kutu	 1800 gr	 -18 °C	 1 Yıl	
		  12 Dilim

+4 °C buzdolabında 3 saat 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.
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Tiramisu

MozaikPa
st

a&
Ek

ler

  Ürün 
Kodu

GP0007

Dilim	 Ambalaj	 Kutu İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

140 g	 Kutu	 1800 gr	 -18 °C	 1 Yıl	
		  12 Dilim

+4 °C buzdolabında 3 saat 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

  Ürün 
Kodu

GP0008

Dilim	 Ambalaj	 Kutu İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

140 g	 Kutu	 1800 gr	 -18 °C	 1 Yıl	
		  12 Dilim

+4 °C buzdolabında 3 saat 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

Ekler
  Ürün 

Kodu

GP0009

Adet	 Ambalaj	 Kutu İçi	 Saklama	 Raf Ömrü
	Ağırlığı 	 Tipi		  Koşulları		

40 g	 Kutu	 40gx6 Adet	 -18 °C	 1 Yıl	
		

+4 °C buzdolabında 3 saat 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.
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R
et

ai
l

Consumer Packaging & Merchandising
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Notlar
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Fabrika: 29 Ekim Mahallesi, Simge Caddesi, 
No:7, 35875 Torbalı | İzmir | Türkiye 

Tel:+90 232 464 30 30
WhatsApp: +90 533 265 98 15

Merkez Ofis: Kocatepe Mah. Cumhuriyet Cad. Cumhuriyet Apt.
No:17/9, 34437 Beyoğlu | İstanbul | Türkiye

www. giulietta.com.tr
info@giulietta.com.tr

mailto:info%40giulietta.com.tr%0D?subject=
https://www.instagram.com/giuliettagourmetfood/
https://www.linkedin.com/company/giulietta-g%C4%B1da-%C3%BCretim-sanayi-ve-ticaret-anonim-%C5%9Firketi/about/

