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Dondurulmuş Taze Makarna & Unlu Mamüller
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Hakkımızda
Giulietta Gourmet Food Art 2016 yılında İzmir Torbalı’ da üretim 

faaliyetine başlayan Giulietta,   2020 
yılında Mahmut Tumenbatur tarafından 
devralınmıştır. İsviçre ve İtalyan makina 
ve teknolojisi ile yenilenen fabrikamızda 
geleneksel  Avrupa mutfağının makarna 
ve unlu mamül lezzetlerini taze ve donuk 
olarak Dünya pazarlarına sunuyoruz. 

Giulietta Dünya üzerinde ürünlerini  sattığı 
her noktada çevresel, sosyal ve
ekonomik iyileştirmeyi misyonu olarak  
görmektedir. Yüksek kalite ve lezzeti  
birleştirerek ulusal ve bölgesel gıda  dağıtım 
şirketleri, perakendecileri, catering şirketleri 
gibi çoklu dağıtım  kanalları ile birçok otel 
ve restoranda  yer almaktadır.
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Mahmut TUMENBATUR
Yönetim Kurulu Başkanı

Giulietta, geleneksel Avrupa unlu mamül ve 
makarna tarifleri kullanarak yüksek teknolojiyle 
donanımlı makine ve ekipmanlarıyla ürettiği 
ürünlerini (-40˚C) şoklayarak tazeliğini 
koruyacak şekilde dondurup antibakteriyel 
malzeme içeren ambalaj ile paketlemektedir.  

Günlük beslenme programı unlu mamüller ve 
hatta makarna ve çeşitleri içermeyen bir insanı, 
ırkı ve coğrafyası ne olursa olsun hayal etmek 
gerçekten zor.

Planetimiz, üzerinde yaşayan 8 milyar insanı 
besleme konusunu hem zorlayıcı hem de yaratıcı 
olmayı gerektiren bir olgu olarak görmektedir. 

Gıda israfının önlenmesi, sürdürülebilir ve 
besleyici özelliği yüksek gıda üretimi yapmak 
daha sağlıklı ve mutlu bir evren için odaklanılması 
zorunlu alanlardır.

Unlu mamul ve makarna ürünlerimizin vitamin, 
mineral gibi gerekli ve yeterli besin özelliklerini 
içermesi için kaliteli malzeme kullanmaya 
dikkat etmemiz gerektiğini sürekli kendimize 
hatırlatıyoruz. 

Unlu mamulleri ve makarna ürünlerini her 
ne kadar taze ve yüksek kaliteli malzeme ile 
üretmek bir ön koşul olsa da, maalesef  yeterli 
gelmemektedir. Ancak   bu ürünleri çok yüksek 
derecelerde şoklayıp dondurarak (-40˚C gibi) 
hem tazeliğini korumasını sağlayabiliriz 
hem de beslenme alanında karşılaştığımız 
zorluklara çözüm üretebiliriz.

Günümüzde, orta ölçekli unlu mamül üreticileri 
fiyat kalite bağlamında doğru ürün çeşitliliğini 
oluşturma ihtiyacı içindeler. Giulietta’nın mevcut 
pazar talebi ve gereksinimlerinden kaynaklanan 
bu ihtiyaçları karşılamak için doğru cevap 
olduğuna inanıyorum.
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RAVIOLI
* Ravioli Pastörize edilmiş, dondurulmuş

•  Ravioli 5 Peynirli
•  Ravioli 3 Peynirli
•  Ravioli Ispanaklı Ricotta Peynirli
•  Ravioli Ispanaklı
•  Ravioli Közlenmiş Patlıcanlı
•  Ravioli Enginarlı Parmasen Peynirli
•  Ravioli Balkabaklı
•  Ravioli Kızartmalık

TORTELLONI
* Tortelloni Pastörize edilmiş, dondurulmuş

•  Tortelloni 3 Renkli 3 Peynirli
•  Tortelloni 3 Peynirli                          
•  Tortelloni 4 Peynirli
•  Tortelloni Ispanaklı Ricotta Peynirli
•  Tortelloni Kıymalı
•  Tortelloni Kurutulmuş Domates ve Mozarellalı
•  Tortelloni Porçini Mantarlı

DOLGUSUZ ÜRÜNLER
* Dolgusuz Ürünler Pastörize edilmiş, dondurulmuş

•  Tagliatelle (Ispanaklı, Domatesli, Mürekkep Balıklı)
•  Fettuccine (Ispanaklı Domatesli Mürekkep Balıklı)
•  Papardelle (Ispanaklı, Domatesli Mürekkep Balıklı)
•  Penne
•  Spagettii

CATERING ÜRÜNLER
* Catering Ürünler Pastörize edilmiş, dondurulmuş

•  Catering Ravioli Peynirli
•  Catering Tortelloni Peynirli
•  Catering Tortelloni 3 Renkli Peynirli

DONDURULMUŞ TAZE MAKARNA
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KRUVASAN DANISH  

• Premium Tereyağlı Sade Kruvasan • Kayısılı
• Premium Tereyağlı Çikolatalı Kruvasan • Vişneli
• Sade Kruvasan Tereyağı Aromalı • Çikolatalı
• Çikolatalı Kruvasan Tereyağı Aromalı •  İncirli
  •  Elmalı
  •  Portakallı
     
  DANISH ROLLS 
 
  • Üzümlü
  • Çikolatalı
  • Vişneli    
 
  ÇÖREK 
   
  • Tarçınlı  
  • Çikolatalı  
  • Tahinli  
     
  TAHILL SİMİT 
 
  • Susamlı 
  • Ayçekirdekli

DONUT 
 

• MİNİ DONUT 
 Sade 
 Vanilyalı
 Çikolatalı 
 Çilekli 
 Lotuslu
  
• DONUT 
 Sade 
 Vanilyalı 
 Çikolatalı
 Çilekli 
 Lotuslu
  
BERLINER 
• Sade
• Çikolatalı Vanilya Dolgulu
• Frambuaz Çikolatalı
 Frambuaz Dolgulu 
  
  

PİZZA
  

• Sade Pizza Tabanı
• Soslu  Pizza Tabanı
• Soslu Peynirli Pizza Tabanı    
 

BÖREK
  

• D Börek
• Üçgen Börek

PASTANE ÜRÜNLERİ     
* Donut, Berliner Fermante edilmiş, 
pişirilmiş dondurulmuş.

* Pizza tabanı Fermante edilmiş, yarı 
pişirilmiş dondurulmuş.

* Börekler çiğ dondurulmuş.

* Fermante edilmiş ve dondurulmuş. * Danish, Danish Rolls, Çörek Tahıllı Simit, 
Fermante edilmiş ve dondurulmuş.
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Dolgulu Taze
Makarna
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Ravioli 
Kızartmalık

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0008T
GM0008K
GM0008P

Pişirme Tarifi: Kızgın yağda üstü hafif 
kızarana kadar pişirin Gramaj: 13 g/adet, 
Ölçü: 5 cm x 4,8 cm
Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket  Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

250 g PP Küvet  250 g x 6 adet +4 °C / -18 °C 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
2000 g PP Küvet  2000 g x 2 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g Poşet  2000 g x 5 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)
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Ravioli 
5 Peynirli

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0001T
GM0001K
GM0001P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 10 g/adet, Ölçü: 5 cm x 4,8 cm
Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket  Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

250 g PP Küvet  250 g x 6 adet +4 °C / -18 °C 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
2000 g PP Küvet  2000 g x 2 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g Poşet  2000 g x 5 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)
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Ravioli 
Közlenmiş 
Patlıcanlı
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Ravioli 
3 Peynirli
  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0002T
GM0002K
GM0002P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 10 g/adet, Ölçü: 5 cm x 4,8 cm
Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket  Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

250 g PP Küvet  250 g x 6 adet +4 °C / -18 °C 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
2000 g PP Küvet  2000 g x 2 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g Poşet  2000 g x 5 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0005T
GM0005K
GM0005P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 10 g/adet, Ölçü: 5 cm x 4,8 cm
Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket  Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

250 g PP Küvet  250 g x 6 adet +4 °C / -18 °C 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
2000 g PP Küvet  2000 g x 2 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g Poşet  2000 g x 5 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)

Ravioli

Ravioli
Enginarlı 
Parmesan Peynirli

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0006T
GM0006K
GM0006P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 10 g/adet, Ölçü: 5 cm x 4,8 cm
Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket  Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

250 g PP Küvet  250 g x 6 adet +4 °C / -18 °C 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
2000 g PP Küvet  2000 g x 2 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g Poşet  2000 g x 5 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)



G
iu

lie
tt

a 
G

ou
rm

et
 F

oo
d 

Ar
t 

| 2
0

23

S / 1 1

Ravioli 
Balkabaklı

Ravioli
Ispanaklı

Ravioli Ispanaklı 
Ricotta Peynirli

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0007T
GM0007K
GM0007P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.

Gramaj: 10 g/adet, Ölçü: 5 cm x 4,8 cm
Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket  Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

250 g PP Küvet  250 g x 6 adet +4 °C / -18 °C 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
2000 g PP Küvet  2000 g x 2 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g Poşet  2000 g x5 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0003T
GM0003K
GM0003P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.

Gramaj: 10 g/adet, Ölçü: 5 cm x 4,8 cm
Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket  Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

250 g PP Küvet  250 g x 6 adet +4 °C / -18 °C 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
2000 g PP Küvet  2000 g x 2 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g Poşet  2000 g x 5 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0004T
GM0004K
GM0004P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.

Gramaj: 10 g/adet, Ölçü: 5 cm x 4,8 cm
Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket  Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

250 g PP Küvet  250 g x 6 adet +4 °C / -18 °C 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
2000 g PP Küvet  2000 g x 2 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g Poşet  2000 g x 5 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)
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Tortelloni 
4 Peynirli

Tortelloni 
3 Peynirli

Tortelloni
3 Renkli 3 Peynirli

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0010T
GM0010K
GM0010P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.

Gramaj: 6 g/adet, Ölçü: 3 cm x 4 cm
Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket  Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

250 g PP Küvet  250 g x 6 adet +4 °C / -18 °C 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
2000 g PP Küvet  2000 g x 2 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g Poşet  2000 g x 5 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0011T
GM0011K
GM0011P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.

Gramaj: 6 g/adet, Ölçü: 3 cm x 4 cm
Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket  Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

250 g PP Küvet  250 g x 6 adet +4 °C / -18 °C 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
2000 g PP Küvet  2000 g x 2 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g Poşet  2000 g x 5 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0009T
GM0009K
GM0009P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.

Gramaj: 6 g/adet, Ölçü: 3 cm x 4 cm
Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket  Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

250 g PP Küvet  250 g x 6 adet +4 °C / -18 °C 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
2000 g PP Küvet  2000 g x 2 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g Poşet  2000 g x 5 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)
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Tortelloni 
Porçini Mantarlı

Tortelloni
Kurutulmuş Domates 
ve Mozarellalı

Kıymalı  Tortelloni

Tortelloni 
Ispanaklı Ricotta 
Peynirli

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0015T
GM0015K
GM0015P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 6 g/adet, Ölçü: 3 cm x 4 cm
Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket  Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

250 g PP Küvet  250 g x 6 adet +4 °C / -18 °C 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
2000 g PP Küvet  2000 g x 2 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g Poşet  2000 g x 5adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0012T
GM0012K
GM0012P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 6 g/adet, Ölçü: 3 cm x 4 cm
Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket  Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

250 g PP Küvet  250 g x 6 adet +4 °C / -18 °C 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
2000 g PP Küvet  2000 g x 2 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g Poşet  2000 g x5 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0014T
GM0014K
GM0014P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 6 g/adet, Ölçü: 3 cm x 4 cm
Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket  Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

250 g PP Küvet  250 g x 6 adet +4 °C / -18 °C 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
2000 g PP Küvet  2000 g x 2 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g Poşet  2000 g x 5 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0013T
GM0013K
GM0013P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 6 g/adet, Ölçü: 3 cm x 4 cm
Porsiyon Gramajı: 125 g

Paket  Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

250 g PP Küvet  250 g x 6 adet +4 °C / -18 °C 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
2000 g PP Küvet  2000 g x 2 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)
2000 g Poşet  2000 g x 5 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)D
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Dolgusuz Taze
Makarna
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Tagliatelle

Fettuccine

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0016T
GM0016K
GM0016P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 75 g/adet, Genişlik: 6 mm  
Porsiyon Gramajı: 150 g

Paket  Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

300 g PP Küvet  300 g x 6 adet +4 °C / -18 °C 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
1000 g PP Küvet  1000 g x 2 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)
900 g Poşet  900 g x 10 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0017T
GM0017K
GM0017P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 75 g/adet, Genişlik: 9 mm  
Porsiyon Gramajı: 150 g

Paket  Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

300 g PP Küvet  300 g x 6 adet +4 °C / -18 °C 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
1000 g PP Küvet  1000 g x 2 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)
900 g Poşet  900 g x 10 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)
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Papardella 

Penne 

Spagetti

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0018T
GM0018K
GM0018P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 75 g/adet, Genişlik: 12 mm  
Porsiyon Gramajı: 150 g

Paket  Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

300 g PP Küvet  300 g x 6 adet +4 °C / -18 °C 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
1000 g PP Küvet  1000 g x 2 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)
900 g Poşet  900 g x 10 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0020T
GM0020K
GM0020P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.
Porsiyon Gramajı: 150 g

Paket  Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

300 g PP Küvet  300 g x 6 adet +4 °C / -18 °C 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
1000 g PP Küvet  1000 g x 2 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)
900 g Poşet  900 g x 10 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)

  

-18°C

Ürün 
Kodu

GM0019T
GM0019K
GM0019P

Pişirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika 
pişiriniz, dilediğiniz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 75 g/adet, Porsiyon Gramajı: 150 g

Paket  Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

300 g PP Küvet  300 g x 6 adet +4 °C / -18 °C 35 gün (+4 °C) / 1 yıl (-18 °C)
1000 g PP Küvet  1000 g x 2 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)
900 g Poşet  900 g x 10 adet -18 °C 1 yıl (-18 °C)D

on
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Pastane Ürünleri
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2016 yılında geleneksel Avrupa 
reçeteleri kullanarak taze 
makarna üretimi ile başlayan 
yolculuğumuz, kruvasan, danish, 
pizza tabanı, börek grubu gibi 
lezzetleri de ekleyerek devam 
etmektedir. Giulietta, Ege’nin 
yöresel taze ürünlerini kullanarak, 
her zaman aynı özenle ve 
aynı kalitede ölçekli üretim 
yapmaktadır. 

Tescilli Giulietta markamız ile 
taze donuk unlu mamüller ve 
makarna alanında, ilk günkü 

hevesle lezzetimizi ve ürün 
çeşitliliğimizi arttırarak üretmeye 
ve büyümeye devam ediyoruz. 

Ulusal ve bölgesel gıda toptan 
dağıtım ve perakendecileri, 
catering şirketleri gibi çoklu 
dağıtım kanalları ile birçok otel ve 
restoranda yer alıyoruz.

Güçlü ve araştırmacı AR-
GE takımımız sürekli olarak 
ürün yelpazemizi müşteri 
talepleri doğrultusunda 
zenginleştirmektedir.

Ne yapıyoruz?
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Pizza Tabanı Soslu
  Ürün 

Kodu

GP0004
GP0005
GP0006

Ürün Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ölçüsü  Tipi  Koşulları  

17 cm Poşet 20 Adet -18 °C 1 Yıl
22 cm Poşet 20 Adet -18 °C 1 Yıl 
32 cm Poşet 20 Adet -18 °C 1 Yıl 

-18°C

Pişirme Tarifi: Önceden ısıtılmış 200 °C fırında 
8-10 dakika pişiriniz.

200°C
8-10DK

Pizza Tabanı Soslu Peynirli
  Ürün 

Kodu

GP0007
GP0008
GP0009

Ürün Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ölçüsü  Tipi  Koşulları  

17 cm Poşet 20 Adet -18 °C 1 Yıl
22 cm Poşet 20 Adet -18 °C 1 Yıl
32 cm Poşet 20 Adet -18 °C 1 Yıl  

-18°C

Pişirme Tarifi: Önceden ısıtılmış 200 °C 
fırında 8-10 dakika pişiriniz.

200°C
8-10DK

Pizza Tabanı
  Ürün 

Kodu

GP0001
GP0002
GP0003

Ürün Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ölçüsü  Tipi  Koşulları  

17 cm Poşet 20 Adet -18 °C 1 Yıl
22 cm Poşet 20 Adet -18 °C 1 Yıl
32 cm Poşet 20 Adet -18 °C 1 Yıl  

-18°C

Pişirme Tarifi: Önceden ısıtılmış 200 °C 
fırında 8-10 dakika pişiriniz.

200°C
8-10DK

Pi
zz

a 
Ta

ba
nı

Torbalı region is the hub for 
excellent tomato crops. 

We use tomato from Torbalı area 
on our pizzas.
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Üçgen Börek Peynirli

Üçgen Börek Ispanaklı

Üçgen Börek Patatesli

  

  

  

Ürün 
Kodu

Ürün 
Kodu

Ürün 
Kodu

GB0001

GB0002

GB0003

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

25 g Poşet 13 KG -18 °C 1 Yıl

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

25 g Poşet 13 KG -18 °C 1 Yıl

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

25 g Poşet 13 KG -18 °C 1 Yıl

-18°C

-18°C

-18°C

Gramaj/Adet: 35 g 
Pişirme Tarifi: 180 °C konveksiyonel 
fırında 14-16 dakika pişiriniz.

Gramaj/Adet: 35 g 
Pişirme Tarifi: 180 °C konveksiyonel 
fırında 14-16 dakika pişiriniz.

Gramaj/Adet: 35 g 
Pişirme Tarifi: 180 °C konveksiyonel 
fırında 14-16 dakika pişiriniz.

180°C
14-16 DK

180°C
14-16 DK

180°C
14-16 DK

Pu
f B

ör
ek
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D Börek Peynirli

D Börek Ispanaklı

D Börek Patatesli

  

  

  

Ürün 
Kodu

Ürün 
Kodu

Ürün 
Kodu

GB0004

GB0005

GB0006

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

25 g Poşet 13 KG -18 °C 1 Yıl
  

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

25 g Poşet 13 KG -18 °C 1 Yıl
  

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

25 g Poşet 13 KG -18 °C 1 Yıl
  

-18°C

-18°C

-18°C

Gramaj/Adet: 35 g 
Pişirme Tarifi: 180 °C konveksiyonel 
fırında 14-16 dakika pişiriniz.

Gramaj/Adet: 35 g 
Pişirme Tarifi: 180 °C konveksiyonel 
fırında 14-16 dakika pişiriniz.

Gramaj/Adet: 35 g 
Pişirme Tarifi: 180 °C konveksiyonel 
fırında 14-16 dakika pişiriniz.

180°C
14-16 DK

180°C
14-16 DK

180°C
14-16 DK

Pu
f B

ör
ek
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Danish Kayısılı

Danish Elmalı

Danish Vişneli

  Ürün 
Kodu

GD0001
GD0002

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

35  g Poşet 35gx350 adet -18 °C 1 Yıl 
60 g Poşet 60gx200 adet -18 °C 1 Yıl 

-18°C

Pişirme Tarifi: Ortam sıcaklığında 30-40 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 180 °C ısıtılmış 
buharlı konveksiyonel fırında
16-18 dk pişiriniz.

180°C
16-18 DK

  Ürün 
Kodu

GD0003
GD0004

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

35  g Poşet 35gx350 adet -18 °C 1 Yıl 
60 g Poşet 60gx200 adet -18 °C 1 Yıl 

-18°C

Pişirme Tarifi: Ortam sıcaklığında 30-40 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 180 °C ısıtılmış 
buharlı konveksiyonel fırında
16-18 dk pişiriniz.

180°C
16-18 DK

  Ürün 
Kodu

GD0005
GD0006

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

35  g Poşet 35gx350 adet -18 °C 1 Yıl 
60 g Poşet 60gx200 adet -18 °C 1 Yıl 

-18°C

Pişirme Tarifi: Ortam sıcaklığında 30-40 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 180 °C ısıtılmış 
buharlı konveksiyonel fırında
16-18 dk pişiriniz.

180°C
16-18 DK

D
an

ish
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Danish Portakallı

Danish İncirli

Danish Çikolatalı

D
an

ish
 P

as
tr

ie
s

  Ürün 
Kodu

GD0007
GD0008

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

35  g Poşet 35gx350 adet -18 °C 1 Yıl 
60 g Poşet 60gx200 adet -18 °C 1 Yıl 

-18°C

Pişirme Tarifi: Ortam sıcaklığında 30-40 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 180 °C ısıtılmış 
buharlı konveksiyonel fırında
16-18 dk pişiriniz.

180°C
16-18 DK

  Ürün 
Kodu

GD0011
GD0012

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

35  g Poşet 35gx350 adet -18 °C 1 Yıl 
60 g Poşet 60gx200 adet -18 °C 1 Yıl 

-18°C

Pişirme Tarifi: Ortam sıcaklığında 30-40 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 180 °C ısıtılmış 
buharlı konveksiyonel fırında
16-18 dk pişiriniz.

180°C
16-18 DK

  Ürün 
Kodu

GD0009
GD0010

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

35  g Poşet 35gx350 adet -18 °C 1 Yıl 
60 g Poşet 60gx200 adet -18 °C 1 Yıl 

-18°C

Pişirme Tarifi: Ortam sıcaklığında 30-40 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 180 °C ısıtılmış 
buharlı konveksiyonel fırında
16-18 dk pişiriniz.

180°C
16-18 DK
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Danish Roll Vişneli

Danish Roll Üzümlü

Danish Roll Çikolatalı

D
an

ish
 R

ol
ls

  Ürün 
Kodu

GD0013
GD0014

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

30  g Poşet 30gx450 adet -18 °C 1 Yıl 
60 g Poşet 60gx200 adet -18 °C 1 Yıl 

-18°C

Pişirme Tarifi: Ortam sıcaklığında 30-40 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 180 °C ısıtılmış 
buharlı konveksiyonel fırında
16-18 dk pişiriniz.

180°C
16-18 DK

  Ürün 
Kodu

GD0015
GD0016

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

30  g Poşet 30gx450 adet -18 °C 1 Yıl 
60 g Poşet 60gx200 adet -18 °C 1 Yıl 

-18°C

Pişirme Tarifi: Ortam sıcaklığında 30-40 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 180 °C ısıtılmış 
buharlı konveksiyonel fırında
16-18 dk pişiriniz.

180°C
16-18 DK

  Ürün 
Kodu

GD0017
GD0018

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

30  g Poşet 30gx450 adet -18 °C 1 Yıl 
60 g Poşet 60gx200 adet -18 °C 1 Yıl 

-18°C

Pişirme Tarifi: Ortam sıcaklığında 30-40 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 180 °C ısıtılmış 
buharlı konveksiyonel fırında
16-18 dk pişiriniz.

180°C
16-18 DK
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Tahinli Roll

Cinnamon Roll

Çikolatalı Roll

Ç
ör

ek

  Ürün 
Kodu

GC0001

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

50  g Poşet 50gx250 adet -18 °C 1 Yıl 

-18°C

Pişirme Tarifi: Ortam sıcaklığında 30-40 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 180 °C ısıtılmış 
buharlı konveksiyonel fırında
16-18 dk pişiriniz.

180°C
16-18 DK

  Ürün 
Kodu

GC0002

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

50  g Poşet 50gx250 adet -18 °C 1 Yıl 

-18°C

Pişirme Tarifi: Ortam sıcaklığında 30-40 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 180 °C ısıtılmış 
buharlı konveksiyonel fırında
16-18 dk pişiriniz.

180°C
16-18 DK

  Ürün 
Kodu

GC0003

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

50  g Poşet 50gx250 adet -18 °C 1 Yıl 

-18°C

Pişirme Tarifi: Ortam sıcaklığında 30-40 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 180 °C ısıtılmış 
buharlı konveksiyonel fırında
16-18 dk pişiriniz.

180°C
16-18 DK
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Ayçekirdekli

Susamlı

Ta
hıl

lı 
Si

m
it

  Ürün 
Kodu

GS0001

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

50  g Poşet 50gx250 adet -18 °C 1 Yıl 

-18°C

Pişirme Tarifi: Ortam sıcaklığında 30-40 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 180 °C ısıtılmış 
fırında 16-18 dk pişiriniz.

180°C
16-18 DK

  Ürün 
Kodu

GS0002

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

50  g Poşet 50gx250 adet -18 °C 1 Yıl 

-18°C

Pişirme Tarifi: Ortam sıcaklığında 30-40 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 180 °C ısıtılmış 
fırında 16-18 dk pişiriniz.

180°C
16-18 DK
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M
in

i D
on

ut

Mini Donut Vanilyalı

Mini Donut Sade
  Ürün 

Kodu

GD0001

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

30 g Poşet 30gx250 adet -18 °C 1 Yıl 
-18°C

Pişirilmiş, dondurulmuş 
ortam sıcaklığında 30 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

  Ürün 
Kodu

GD0002

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

35 g Poşet 35gx250 adet -18 °C 1 Yıl 
-18°C

Pişirilmiş, dondurulmuş 
ortam sıcaklığında 30 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.
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Min Donut Lotuslu

Mini Donut Çilekli

Mini Donut Çikolatalı
  Ürün 

Kodu

GD0003

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

35 g Poşet 35gx250 adet -18 °C 1 Yıl 
-18°C

Pişirilmiş, dondurulmuş 
ortam sıcaklığında 30 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

  Ürün 
Kodu

GD0004

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

35 g Poşet 35gx250 adet -18 °C 1 Yıl 
-18°C

Pişirilmiş, dondurulmuş 
ortam sıcaklığında 30 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

  Ürün 
Kodu

GD0005

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

35 g Poşet 35gx250 adet -18 °C 1 Yıl 
-18°C

Pişirilmiş, dondurulmuş 
ortam sıcaklığında 30 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

M
in

i D
on

ut
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Donut Vanilyalı

Donut Lotuslu

D
on

ut

  Ürün 
Kodu

GD0006

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

65 g Poşet 65gx150 adet -18 °C 1 Yıl 
-18°C

Pişirilmiş, dondurulmuş 
ortam sıcaklığında 30 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

  Ürün 
Kodu

GD0007

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

65 g Poşet 65gx150 adet -18 °C 1 Yıl 
-18°C

Pişirilmiş, dondurulmuş 
ortam sıcaklığında 30 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.



G
iu

lie
tt

a 
G

ou
rm

et
 F

oo
d 

Ar
t 

| 2
0

23

S / 3 0

Donut Sade

Donut Çilekli

Donut Çikolatalı

D
on

ut

  Ürün 
Kodu

GD0008

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

65 g Poşet 65gx150 adet -18 °C 1 Yıl 
-18°C

Pişirilmiş, dondurulmuş 
ortam sıcaklığında 30 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

  Ürün 
Kodu

GD0009

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

65 g Poşet 65gx150 adet -18 °C 1 Yıl 
-18°C

Pişirilmiş, dondurulmuş 
ortam sıcaklığında 30 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

  Ürün 
Kodu

GD0010

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

65 g Poşet 65gx150 adet -18 °C 1 Yıl 
-18°C

Pişirilmiş, dondurulmuş 
ortam sıcaklığında 30 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.
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Frambuaz Çikolatalı Frambuaz Dolgulu

Berliner Çikolatalı Vanilya Dolgulu

Berliner Sade

Be
rl

in
er

  Ürün 
Kodu

GD0011

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

65 g Poşet 65gx150 adet -18 °C 1 Yıl 
-18°C

Pişirilmiş, dondurulmuş 
ortam sıcaklığında 30 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

  Ürün 
Kodu

GD0012

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

65 g Poşet 65gx150 adet -18 °C 1 Yıl 
-18°C

Pişirilmiş, dondurulmuş 
ortam sıcaklığında 30 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

  Ürün 
Kodu

GD0013

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

65 g Poşet 65gx150 adet -18 °C 1 Yıl 
-18°C

Pişirilmiş, dondurulmuş 
ortam sıcaklığında 30 dk 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.
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Premium Tereyağlı Sade Kruvasan

C
ro

is
sa

nt
s

  Ürün 
Kodu

GK0001P
GK0002P
GK0003P
GK0004P

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

25 g Poşet 25gx400 adet -18 °C 1 Yıl
45 g Poşet 48gx200 adet -18 °C 1 Yıl
75 g Poşet 75gx120 adet -18 °C 1 Yıl
100 g Poşet 100gx90 adet -18 °C 1 Yıl  
   

-18°C

Pişirme Bilgisi: Ortam sıcaklığında 30-40 
dk çözünmesini bekledikten sonra 180 °C’de 
ısıtılmış buharlı konveksiyonel fırında kruvasanın 
gramajına göre 15-25 dk arasında pişiriniz.

180°C
16-25 DK
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Premium Tereyağlı Çikolatalı Kruvasan

C
ro

is
sa

nt
s

Çikolatalı Kruvasan Tereyağı Aromalı 

Sade Kruvasan Tereyağı Aromalı

25 gr 45 gr 75 gr 100  gr

  Ürün 
Kodu

GK0009P
GK0010P
GK0011P
GK0012P

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

25 g Poşet 25gx400 adet -18 °C 1 Yıl
45 g Poşet 48gx200 adet -18 °C 1 Yıl
75 g Poşet 75gx120 adet -18 °C 1 Yıl
100 g Poşet 100gx90 adet -18 °C 1 Yıl   
  

-18°C

Pişirme Bilgisi: Ortam sıcaklığında 30-40 
dk çözünmesini bekledikten sonra 180 °C’de 
ısıtılmış buharlı konveksiyonel fırında kruvasanın 
gramajına göre 15-25 dk arasında pişiriniz.

180°C
16-25 

  Ürün 
Kodu

GK0013P
GK0014P
GK0015P
GK0016P

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

25 g Poşet 25gx400 adet -18 °C 1 Yıl
45 g Poşet 48gx200 adet -18 °C 1 Yıl
75 g Poşet 75gx120 adet -18 °C 1 Yıl
100 g Poşet 100gx90 adet -18 °C 1 Yıl  
   

-18°C

Pişirme Bilgisi: Ortam sıcaklığında 30-40 
dk çözünmesini bekledikten sonra 180 °C’de 
ısıtılmış buharlı konveksiyonel fırında kruvasanın 
gramajına göre 15-25 dk arasında pişiriniz.

180°C
16-25 DK

  Ürün 
Kodu

GK0005P
GK0006P
GK0007P
GK0008P

Adet Ambalaj Koli İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

25 g Poşet 25gx400 adet -18 °C 1 Yıl
45 g Poşet 48gx200 adet -18 °C 1 Yıl
75 g Poşet 75gx120 adet -18 °C 1 Yıl
100 g Poşet 100gx90 adet -18 °C 1 Yıl     

-18°C

Pişirme Bilgisi: Ortam sıcaklığında 30-40 
dk çözünmesini bekledikten sonra 180 °C’de 
ısıtılmış buharlı konveksiyonel fırında kruvasanın 
gramajına göre 15-25 dk arasında pişiriniz.

180°C
16-25 DK
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Cafe&Restoran 
Ürünleri
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Çikolatalı Cheescake

Frambuazlı Cheescake

Limonlu Cheescake
  Ürün 

Kodu

GP0001

Dilim Ambalaj Kutu İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

140 g Kutu 1800 gr -18 °C 1 Yıl 
  12 Dilim

+4 °C buzdolabında 3 saat 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

  Ürün 
Kodu

GP0002

Dilim Ambalaj Kutu İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

140 g Kutu 1800 gr -18 °C 1 Yıl 
  12 Dilim

+4 °C buzdolabında 3 saat 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

  Ürün 
Kodu

GGGGGG

Dilim Ambalaj Kutu İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

140 g Kutu 1800 gr -18 °C 1 Yıl 
  12 Dilim

+4 °C buzdolabında 3 saat 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

C
he

es
eC

ak
e
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San Sebastian

Elmalı Cheescake

Süt Karamelli CheescakeC
he

es
eC

ak
e

  Ürün 
Kodu

GP0004

Dilim Ambalaj Kutu İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

140 g Kutu 1800 gr -18 °C 1 Yıl 
  12 Dilim

+4 °C buzdolabında 3 saat 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

  Ürün 
Kodu

GP0005

Dilim Ambalaj Kutu İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

140 g Kutu 1800 gr -18 °C 1 Yıl 
  12 Dilim

+4 °C buzdolabında 3 saat 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

  Ürün 
Kodu

GP0006

Dilim Ambalaj Kutu İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

140 g Kutu 1800 gr -18 °C 1 Yıl 
  12 Dilim

+4 °C buzdolabında 3 saat 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.
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Tiramisu

MozaikPa
st

a&
Ek

ler

  Ürün 
Kodu

GP0007

Dilim Ambalaj Kutu İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

140 g Kutu 1800 gr -18 °C 1 Yıl 
  12 Dilim

+4 °C buzdolabında 3 saat 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

  Ürün 
Kodu

GP0008

Dilim Ambalaj Kutu İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

140 g Kutu 1800 gr -18 °C 1 Yıl 
  12 Dilim

+4 °C buzdolabında 3 saat 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.

Ekler
  Ürün 

Kodu

GP0009

Adet Ambalaj Kutu İçi Saklama Raf Ömrü
 Ağırlığı  Tipi  Koşulları  

40 g Kutu 40gx6 Adet -18 °C 1 Yıl 
  

+4 °C buzdolabında 3 saat 
çözünmesini bekledikten sonra 
tüketebilirsiniz.
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R
et

ai
l Consumer Packaging & Merchandising
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Fabrika: 29 Ekim Mahallesi, Simge Caddesi, 
No:7, 35875 Torbalı | İzmir | Türkiye 

Tel:+90 232 464 30 30
WhatsApp: +90 533 265 98 15

Merkez Ofis: Kocatepe mah. Cumhuriyet Cad. Cumhuriyet Apt.
No:17/9, 34437 Beyoğlu | İstanbul | Türkiye

www. giulietta.com.tr
info@giulietta.com.tr

mailto:info%40giulietta.com.tr%0D?subject=
https://www.instagram.com/giuliettagourmetfood/
https://www.linkedin.com/company/giulietta-g%C4%B1da-%C3%BCretim-sanayi-ve-ticaret-anonim-%C5%9Firketi/about/

