ondurulmus Taze

Makarna €9 Unlu
Mamiiller
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Giulietta 2016 yilindan beri Izmir Yiksek kalitede malzeme ile ileri tiretim

Gaulietta Gourmet Food Art

Hakkimizda

Torbal’da iiretim yapmaktadir.

Isvicre ve Italyan makinalar ve teknolojisi
ile yenilenen fabrikamizda geleneksel
Avrupa mutfagimin makarna ve unlu
mamtl lezzetlerini taze ve donuk olarak
Diunya pazarlarina sunuyoruz.

Giulietta, Dunya uzerinde urtunlerini
sattigl her noktada; artizan lezzetleri
endiistriyel 6lcekle birlestirmektedar.

teknolojisini ustalikla harmanlamanin
gururunu yaslyoruz.

Genig miugster1 portfoyumiiz ve soguk zincir
lojistik agimiz sayesinde; ulusal ve bolgesel
gida dagitim sirketleri, perakendecileri,
catering sirketleri gibi ¢oklu dagiim
kanallart ile tiim Ttrkiye’de otel ve
restoranlarda yer almaktayiz.



Donuk unlu tiriinler ve makarna pazarindaki hizhi
buytime, disiplinli ve dikkatli olmamiz1 gerektiriyor.
Profesyonel ticari pazarda (Horeka, EDT] catering
v.b.) donuk ve taze unlu tirtinler i¢cin artan hizh
talebin arkasindaki faktorleri 1yl anlamamiz
gerekiyor.

* Gida israfina kars: artan farkindahik

* Digarida yeme aligkanliklarinin artmasi

* Evde gida hazirlamadan cok, pisirme talebindeki
artig

. i§lcnmi§ ve paketlenmig gidadan taze/organik/
hijyenik gidaya kayan talep

e Artizan unlu triinlere ulagmak isteyen tiketici
segmentindeki artig

* Profesyonel mutfaklarda calisacak iggiicti
bulmadaki zorluklar

* Soguk zinciri ve lojistik sektortindeki kapsam ve
verimlilik artis1

Yukaridaki faktorler bizim Giulietta biinyesinde
uretim ve dagitim yatirnmlarimizin ana belirleyicisi

oldu.

GIULIETTY

“Artizan lezzetleri endiistriyel 6l¢cekte”
uretmemiz, misterilerimiz tarafindan ¢ok takdir
edilmektedir. Yeni uirtin ya da yeni miisteri iligkisi
gelistirme konusunda calisanlarimizin agiri istekli ve
tutkulu olmasi en buyuk sermayemizdir.

Bu zorlayici hedefi gerceklestirmemizin arkasinda
yatan faktorler

« Iini bilen ve her giin fark yaratmak icin ige
gelen bir yonetim takimimizin olmasi

* (ialisanlarimizin islerine olan agki

« Kaliteli malzemeye ulasabilmemiz

* Teknolojimizin ve turetim tekniklerimizin olgeklh
imalata 1zin vermesi

Miisterilerimizin iglerinin buytimesine ve
gelismesine katkida bulunmanin heyecanini her
zaman hissediyoruz. Umarim siz de Giulietta
kabilesinin bir tyesi olmaktan mutlu ve gururlu
olmaya devam edersiniz.

Mahmut TUMENBATUR

Yonetim Kurulu Bagkan
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R AVIOLI

* Ravioli Pastérize edilmis, dondurulmus

e Ravioli 5 Peynirli

. Ravioli 5 Peynirli (2,5 cm x2,5 cm)

e Ravioli 3 Peynirli

e  Ravioli Ispanakli Ricotta Peynirli

. Ravioli Ispanakli Ricotta Peynirli 2,5 cm x 2,5 cm)
e Ravioli Ispanakl

DONDURULMUS TAZE MAKARNA

DOLGUSUZ URUNLER

* Dolgusuz Urlinler Pastérize edilmis, dondurulmus

e Tagliatelle (Ispanakli, Domatesli, Marekkep Baliklr)
e Fettuccine (Ispanakli Domatesli Marekkep Baliklr)
e  Papardelle (Ispanakli, Domatesli Mirekkep Balikh)
e Penne

GI\ULIETTY
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e Ravioli Kézlenmis Patlicanli e  Spagettii

e  Ravioli Enginarli Parmasen Peynirli
e  Ravioli Balkabakli
e  Ravioli Kizartmalik

Giulietta Gourmet Food Art

CATERING URUNLER

* Catering Urlnler Pastérize edilmis, dondurulmus

Catering Ravioli Peynirli
Catering Ravioli Peynirli (2,5 cm x 2,5 cm)

TORTELLONI N e

* Tortelloni Pastoérize edilmis, dondurulmus

e Tortelloni 5 Renkli 3 Peynirli : - e  Catering Ravioli 3 Renkli Peynirli AV <&
e Tortelloni 3 Peynirli "-‘;' M T o e Catering Ravioli 3 Renkli Peynirli (2,5 cm x 2,5 cm) - l{\“‘ﬂ

o Tortelloni 4 Peynirli BT . ‘e e  Catering Tortelloni Peynirli —

e Tortelloni Ispanakli Ricotta Peynirli N, v e  Catering Tortellini Peynirli 2,5 cm x 2,5 cm) o

. -. - <2 .
e Tortelloni Kiymali , !:—*"““uwg_ ; .
e Tortelloni Kurutulmus Domates ve Mozarellali '

e Tortelloni Porcini Mantarli

TORTELLINI

* Tortellini Pastoérize edilmis, dondurulmus
Tortellini 3 Renkli 3 Peynirli e Gnocchi 3 Renkli

Tortellini 4 Peynirli e  Gnocchi lspanakli
Tortellini Ispanakli Ricotta Peynirli e  Gnocchi Balkabakli

Catering Tortelloni 3 Renkli Peynirli
e  Catering Tortellini 3 Renkli Peynirli 2,5 cm x 2,5 cm)

GNOCCHI

*Gnocchi Pastérize edilmis, dondurulmus
e Gnocchi

LAZANYA HAMURU

* Lazanya Hamuru Pastérize edilmis, dondurulmus
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PASTANE URUNLERI

KRUVASAN

* Fermante edilmis ve dondurulmus.

e Premium Tereyagl Sade Kruvasan

e Premium Tereyagli Cikolatali Kruvasan
e Sade Kruvasan Tereyagi Aromali

e Cikolatali Kruvasan Tereyagi Aromali

s

DANISH

* Danish, Danish Rolls, Cérek Tahilli Simit,
Fermante edilmis ve dondurulmus.

o Kayisili

e Visneli

o Cikolatali
e Incirli

e Elmali

e Portakalli

DANISH ROLLS

o UzimlU
e Cikolatali
o Visneli

COREK

e Tarcinh
o Cikolatali
e Tahinli

TAHILLI SIMIT

e Susamli
e Aycekirdekli

DONUT

* Donut, Berliner Fermante edilmis,
pisirilmis dondurulmus.

e MINi DONUT
Sade
Vanilyali
Cikolatali
Cilekli
Lotuslu

e DONUT
Sade
Vanilyali
Cikolatal
Cilekli
Lotuslu

BERLINER

e Sade

e Cikolatali Vanilya Dolgulu

e Frambuaz Cikolatali
Frambuaz Dolgulu

GA\ULIETTY

PIZZA

* Pizza tabani Fermante edilmis, yari
pisirilmis dondurulmus.

e Sade Pizza Tabani
e Soslu Pizza Tabani
e Soslu Peynirli Pizza Tabani

BOREK

* Borekler ¢ig dondurulmus.

e D Borek
e Ucgen Boarek
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Doloulu Taze

Taze makarnaya has

ozellikler

e Dokusu

* Lezzeti

* Pisirme Deneyimi

Dokusu

igerdigi yiksek nem sayesinde daha
yumusak ve ince bir dokuya sahiptir; bu da
makarnanin dise daha hos gelen bir kivamda
olmasini saglar.

Lezzeti

Soslarla daha iyi biitiinlesir, yumusgak yapist
sayesinde soslar1 daha iyi tutar, bu da ma-
karna ile sos arasinda daha dengeli bir tat
kombinasyonu olusturur.

Yumurtanin farks; taze makarnadaki yu-
murta zengin ve daha hafif bir tat verir.
Yiiksek protein ve yag igerir, dolayisiyla
daha sagliklidir.

Pisirme Deneyimi

Gurmet yemek yeme deneyimi sunar. Basit
soslarla eslesen taze makarna geleneksel
Italyan mutfak deneyimi

yasamaniza izin verir. Kisa siirede piser,
genellikle taze makarna 2-4 dk,

kuru makarna 8-12 dk arasinda piser.
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Raviol

Dolgulu Taze Makarna

-

Siramclj: 4,5 g/adet,
Olgi: 2,5cm x2,5cm

Gramaj: 10 g/adet,
Olgi: 5cm x 4,8 cm

Ravioli
5 Peynirli
Oriin S
Kodu
Paket
Agirhgi
GMO0001T 250 g
GMO0001K 2000 g
GM0001P 2000 g
GM0030P 2000 g
Ravioli
Kizartmalik
Uriin S
Kodu
Paket
Agirhg:
GMO0008T 250 g
GMO0008K 2000 g
GMO0008P 2000 g

=

Ambalaj
Tipi

PP Kavet
PP Kavet
Poset
Poset

==

Ambalaj
Tipi
PP Kavet

PP Kavet
Poset

Koli i¢i

250 g x 6 adet

2000 g x 2 adet
2000 g x 5 adet
2000 g x 5 adet

et

250 g x 6 adet
2000 g x 2 adet
2000 g x 5 adet

v B
Saklama Raf Omrii
Kosullari
+4°C/-18 °C 35 gin (+4 °C) /1yl (-18 °C)

18 °C1yil (-18 °C)
18 °C1yil (-18 °C)
18 °C1yil (-18 °C)

v £
Saklama Raf Omrii
Kosullar
+4.°C/-18 °C 35 gtn (+4 °C) /1 yil (-18 °C)

18 °C1yil (-18 °C)
18 °C1yil (-18 °C)

. —a_
-18°C ",X'(- np | " R

L]

U U

Pisirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika
pisiriniz, dilediginiz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 10 g/adet, 4,5 g/adet,

Oleii: 5 cmx 4,8 cm, 2,5 cm x 2,5 cm
Porsiyon Gramaiji: 125 g

—o~
-18°C 9}{(— " " S

L e ]

U U

Pisirme Tarifi: Kizgin yagda Ustt hafif
kizarana kadar pisirin Gramaj: 13 g/adet,
Olgii: 5¢cm x 4,8 cm

Porsiyon Gramaiji: 125 g
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Raviola

Dolgulu Taze Makarna

Ravioli
3 Peynirli
Uriin S
Kodu
Paket Ambalaj
Agirhg Tipi
GMO0002T 250 g PP Kivet
GMO0002K 2000 g PP Kivet
GMO0002P 2000 g Poset
Ravioli
Enginarl:

Parmesan Peynirli

Uriin \\_/
Kodu @

Paket Ambalaj
Agirhg Tipi
GMO0006T 250 g PP Ktvet
GMO0006K 2000 g PP Kuvet
GMO0006P 2000 g Poset
Raviol:
Kozlenmag
Patlicanl
Uriin S
Kodu
Paket Ambalaj
Agirhig Tipi
GMO0005T 250 g PP Kavet
GMO0005K 2000 g PP Kavet
GMO0005P 2000 g Poset

Gl

250 g x 6 adet
2000 g x 2 adet
2000 g x 5 adet

Setem

250 g x 6 adet
2000 g x 2 adet
2000 g x 5 adet

et

250 g x 6 adet
2000 g x 2 adet
2000 g x 5 adet

%@i—

Saklama
Kosullari

+4°C/-18 °C
-18°C1yil (-18 °C)
-18°C1yil (-18 °C)

%@i—

Saklama
Kosullari

+4°C/-18 °C
-18°C1yil (-18 °C)
-18°C1yil (-18 °C)

%@i?

Saklama
Kosullar

+4°C/-18 °C
18 °C1yil (-18 °C)
18 °C1yil (-18 °C)

&
=

Raf Omrii

35 gtn (+4 °C) /1yil (-18 °C)

&
=

Raf Omrii

35 gtn (+4 °C) /1 yil (-18 °C)

&
—

Raf Omrii

35 gin (+4 °C) /1yl (-18 °C)

~ o
-18°C 9}{6 " " ] c 2

L]

Pisirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika
pisiriniz, dilediginiz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 10 g/adet, Oleii: 5¢cm x 4,8 cm
Porsiyon Gramaji: 125 g

~ o
-18°C 9}{6 " " " c 2

L]

Pisirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika
pisiriniz, dilediginiz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 10 g/adet, Oleii: 5¢cm x 4,8 cm
Porsiyon Gramaji: 125 g

/n\
-18°C {X} " " S

L e ]

Pisirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika
pisiriniz, dilediginiz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 10 g/adet, Ol¢ii: 5cm x 4,8 cm
Porsiyon Gramaiji: 125 g

10
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Uriin
Kodu

GMO0007T
GMO0007K
GMO0007P

Uriin
Kodu

GM0003T
GMO0003K
GMO0003P
GMO0031P

Uriin
Kodu

GM0004T
GMO0004K
GM0004P

N,

Paket
Agirhgi

250¢g
2000 g
2000 g

./

Paket
Agirhigi

250¢g

20004
20004
2000 g

%

Paket
Agirhigi

250 g
2000 g
2000 g

=

Ambalaj
Tipi

PP Kavet
PP Kavet
Poset

=

Ambalaj
Tipi

PP Ktvet
PP Ktvet
Poset
Poset

=

Ambalaj
Tipi
PP Ktvet

PP Kivet
Poset

Gl

250 g x 6 adet
2000 g x 2 adet
2000 g x5 adet

Gl

250 g x 6 adet

2000 g x 2 adet
2000 g x 5 adet
2000 g x 5 adet

et

250 g x 6 adet
2000 g x 2 adet
2000 g x 5 adet

#)x

Saklama
Kosullar

+4°C/-18°C
18 °C1yil (-18 °C)
18 °C1yil (-18 °C)

%@i

Saklama
Kosullari

+4°C/-18 °C

18 °C1yil (-18 °C)
18 °C1yil (-18 °C)
18 °C1yil (-18 °C)

)¢

Saklama
Kosullari

+4°C/-18 °C
18 °C 1yil (-18 °C)
18 °C 1yil (-18 °C)

&
=

Raf Omrii

35 gin (+4 °C) /1yl (-18 °C)

&
=

Raf Omrii

35 giin (+4 °C) /1 yil (-18 °C)

&
—J

Raf Omrii

35 gin (+4 °C) /1yil (-18 °C)

Raviolz

Balkabakl

c 0
-18°C % 1] i " c 2

L]

|5} U

Pisirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika
pisiriniz, dilediginiz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaij: 10 g/adet, Olgli: 5 cm x 4,8 cm
Porsiyon Gramaji: 125 g

Ravioli Ispanakh
Ricotta Peynirl:

g _0_
-18°C % np | " T

L]

U U

Pisirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika
pisiriniz, dilediginiz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 10 g/adet, 4,5 g/adet,

Oleii: 5cm x 4,8 cm, 2,5 cm x 2,5 cm
Porsiyon Gramaji: 125 g

Raviol:
Ispanakly

= —a_
-18°C {Xf(— np | " T

| ]

U U

Pisirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika
pisiriniz, dilediginiz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaij: 10 g/adet, Olgli: 5 cm x 4,8 cm
Porsiyon Gramaji: 125 g

o
i X e
=

firamaj: 4,5 g/adet,
Olgl: 2,5cm x2,5cm

Gramaj: 10 g/adet,

Olgii: 5 cm x 4,8 cm

Raviola

Dolgulu Taze Makarna
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Uriin
Kodu

GMO0o010T
GMO0010K
GMOO010P

Uriin
Kodu

GMOO011T
GMOO011K
GMO0011P

Uriin
Kodu

GMO0009T
GMO0009K
GMO0009P

./

Paket
Agirhgi

250 g
2000 g
2000 g

./

Paket
Agirhigi

250 g
2000 g
2000 g

%

Paket
Agirhgi

250 g
2000 g
2000 g

=

Ambalaj
Tipi

PP Kavet
PP Kavet
Poset

=

Ambalaj
Tipi

PP Kavet
PP Kavet
Poset

=

Ambalaj
Tipi
PP Ktvet

PP Kivet
Poset

et

250 g x 6 adet
2000 g x 2 adet
2000 g x 5 adet

et

250 g x 6 adet
2000 g x 2 adet
2000 g x 5 adet

et

250 g x 6 adet
2000 g x 2 adet
2000 g x 5 adet

%@i

Saklama
Kosullari

+4°C/-18 °C
18 °C1yil (-18 °C)
18 °C1yil (-18 °C)

%@i

Saklama
Kosullari

+4°C/-18 °C
18 °C1yil (-18 °C)
-18 °C1yil (-18 °C)

%@i—

Saklama
Kosullari

+4°C/-18 °C
18 °C 1yil (-18 °C)
18 °C 1yil (-18 °C)

&
=

Raf Omrii

35 gin (+4 °C) /1 yil (-18 °C)

&
-

Raf Omrii

35 giin (+4 °C) /1yil (18 °C)

&
—J

Raf Omrii

35 gin (+4 °C) /1yil (-18 °C)

Tortellon:
3 Peynirli

- 0
-18°C % 1] - " c 2

L]

g U

Pisirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika
pisiriniz, dilediginiz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 6 g/adet, Olgii: 3 cm x 4 cm
Porsiyon Gramaji: 125 g

Tortellon:
4 Peynirli

. _0_
-18°C % np | " T

L]

U U

Pisirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika
pisiriniz, dilediginiz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 6 g/adet, Olgii: 3 cm x 4 cm
Porsiyon Gramaji: 125 g

Tortelloni
3 Renkli 3 Peynirly

. o
-18°C % np | " T

| ]

U U

Pisirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika
pisiriniz, dilediginiz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 6 g/adet, Oleii: 3cm x4 cm
Porsiyon Gramaiji: 125 g

Tortellon:

Dolgulu Taze Makarna
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Tortellon:

Dolgulu Taze Makarna

Tortellon:
Porgini Mantarl

Uriin \\_/
Kode =

Paket Ambalaj
Agirhig Tipi
GMO015T 250 g PP Kvet
GMO0015K 2000 g PP Kivet
GMO0015P 2000 g Poset
Tortellon:
Ispanakl: Ricotta
Peynairl
Oriin S
Kodu
Paket Ambalaj
Agirhg Tipi
GMO0012T 250 g PP Kivet
GMO0012K 2000 g PP Kuivet
GMO0012P 2000 g Poset
Tortellon:
Kurutubmug Domates

ve Mozarellal:

Uriin \\_/
Kodu %

Paket Ambalaj

Agirhg Tipi
GMO0014T 250 g PP Kavet
GMO0014K 2000 g PP Ktvet
GMO0014P 2000 g Poset

Kwymal: Tortelloni

Uriin S/
Kodu @

Paket Ambalaj

Agirhg Tipi
GMO0013T 250 g PP Ktvet
GMO0013K 2000 g PP Ktvet
GMO0013P 2000 g Poset

et

250 g x 6 adet
2000 g x 2 adet
2000 g x 5adet

et

250 g x 6 adet
2000 g x 2 adet
2000 g x5 adet

et

250 g x 6 adet
2000 g x 2 adet
2000 g x 5 adet

Gh

250 g x 6 adet
2000 g x 2 adet
2000 g x 5 adet

%@i

Saklama
Kosullari

+4°C/-18 °C

18 °C1yil (-18 °C)
18 °C1yil (-18 °C)

%@i—

Saklama
Kosullari

+4°C/-18 °C
18 °C1yil (-18 °C)
18 °C1yil (-18 °C)

%@i—

Saklama
Kosullari

+4°C/-18 °C

18 °C1yil (-18 °C)
18 °C1yil (-18 °C)

i%@i—

Saklama
Kosullari

+4°C/-18 °C
-18 °C 1yl (-18 °C)
-18 °C 1yl (-18 °C)

<
—

Raf Omrii

35 gin (+4 °C) /1yl (-18 °C)

<
—

Raf Omrii

35 gin (+4 °C) /1yl (-18 °C)

&
—

Raf Omrii

35 gin (+4 °C) /Tyl (-18 °C)

<
=

Raf Omrii

35 giin (+4 °C) /1yl (-18 °C)

. —Q_
-18°C ".X} np | " T

L]

U U

Pisirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika
pisiriniz, dilediginiz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 6 g/adet, Olgii: 3cm x4 cm
Porsiyon Gramaiji: 125 g

. =
-18°C ')X'e np | " e

L]

Pisirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika
pisiriniz, dilediginiz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 6 g/adet, Olegii: 3cm x4 cm
Porsiyon Gramaji: 125 g

. i
-18°C {X‘(- np | " =

L]

U U

Pisirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika
pisiriniz, dilediginiz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 6 g/adet, Olgii: 3 cm x 4 cm
Porsiyon Gramaji: 125 g

. 0
-18°C ‘>_X’<- np | " T

- | e« ]

Pisirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika
pisiriniz, dilediginiz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 6 g/adet, Olgii: 3 cm x 4 ¢ 3
Porsiyon Gramaji: 125 g
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Uriin
Kodu

GMO0027P

Uriin
Kodu

GM0028P

Uriin
Kodu

GMO0029P

N/

Paket
Agirhgi

2000 g

N/

Paket
Agirhigi

2000 g

N/

Paket
Agirhgi

2000 g

Ambalaj
Tipi

Poset

Ambalaj
Tipi

Poset

Ambalaj
Tipi

Poset

Gz W

Koli ici Saklama
Kosullari

2000 g x 5 adet -18 °C1yil (-18 °C)

G W@

Koli igi Saklama
Kosullari

2000 g x 5 adet -18 °C1yil (-18 °C)

G W

Koli ici Saklama
Kosullari

2000 g x 5 adet -18 °C1yil (-18 °C)

&
=

Raf Omrii

35 gin (+4 °C) /1yl (-18 °C)

&
-

Raf Omrii

35 giin (+4 °C) /1 yil (-18 °C)

&
=

Raf Omrii

35 gin (+4 °C) /1yl (-18 °C)

Tortelling
3 Renkli 3 Peynirli

- 0
-18°C {X?- 1] - " c 2

L]

|9 U

Pisirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika
pisiriniz, dilediginiz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 3,5 g/adet, Olgii: 2,5 cm,
Porsiyon Gramaji: 125 g

Tortellina
4 Peynirli

. _0_
-18°C {X} np | " T

L]

U U

Pisirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika
pisiriniz, dilediginiz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 3,5 g/adet, Olgii: 2,5 cm,
Porsiyon Gramaji: 125 g

Tortellin:
Ispanakl: Ricotta
Peynirls

- 0
-18°C {Xf- 1] - " c 2

L]

|9 U

Pisirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika
pisiriniz, dilediginiz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 3,5 g/adet, Olgii: 2,5 cm,
Porsiyon Gramaji: 125 g

Tortellin:

Dolgulu Taze Makarna

14
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GIULIETTY

Tagliatelle
Uriin N,
Kodu
Paket
E K ‘\ Agirhg
o ! W GM0016T 300 g
S >/ GMO0016K 1000 g
0 g GMO0016P 900 g
© .
£ Fettuccine
o -
O] Urdn \\_/
o) Kodu
@
= Paket
.3 Agirhig
GMO0017T 300 g
GMO0017K 1000 g
GMO0017P 900 g
Papardella
Uriin N/
Kodu
Paket
Agirhgi
GM0018T 300 g
GMO0018K 1000 g
GMO0018P 900 g
S Penne
§ Uriin N
= Kodu
& Paket
3 Agirhgi
g y GM0020T 3009
GM0020K 1000 g
3 GM0020P 900 g
ﬁ Spagett:
N - e, Urﬁn V
5 <= Kodu
= e Paket
M B Agirhigi
~
o GM0019T 300 g
GMO0019K 1000 g
Q GMO0019P 900 g

=

Ambalaj
Tipi

PP Klvet
PP Klvet
Poset

=

Ambalaj
Tipi

PP Kuvet
PP Kuvet
Poset

=

Ambalaj
Tipi

PP Klvet
PP Klvet
Poset

=

Ambalaj
Tipi

PP Klvet
PP Klvet
Poset

=

Ambalaj
Tipi
PP Kuvet

PP Kavet
Poset

Gl

300 g x 6 adet
1000 g x 2 adet
900 g x 10 adet

GLh

Koli i¢i

%@i—
Saklama
Kosullar
+4°C/-18 °C

18 °C 1yil (-18 °C)
18 °C 1yil (-18 °C)

%@i—

Saklama

Kosullari

300 g x 6 adet +4 °C/-18 °C
1000 g x 2 adet-18 °C 1yil (-18 °C)

900 g x 10 adet

G

300 g x 6 adet
1000 g x 2 adet
900 g x 10 adet

et

300 g x 6 adet
1000 g x 2 adet
900 g x 10 adet

St

300 g x 6 adet
1000 g x 2 adet
900 g x 10 adet

%@i—

Saklama
Kosullari

+4°C/-18 °C
18 °C 1yil (-18 °C)
18 °C 1yil (-18 °C)

%@i—

Saklama
Kosullar

+4°C/-18 °C
18 °C 1yil (-18 °C)
18 °C 1yil (-18 °C)

%@i—

Saklama
Kosullari

+4°C/-18 °C
18 °C 1yil (-18 °C)
18 °C 1yil (-18 °C)

&
=

Raf Omrii

35 gin (+4 °C) /1yl (-18 °C)

&
-

Raf Omrii

35 gtin (+4 °C) /1yl (-18 °C)

-18°C1yil (-18 °C)

&
=

Raf Omrii

35 gun (+4 °C) /1yl (-18 °C)

Z
=

Raf Omrii

35 gin (+4 °C) /1yl (-18 °C)

&
—J

Raf Omrii

35 gin (+4 °C) /1yil (-18 °C)

. o
-18°C 9}{6 np " NG

Lo ]

Pisirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika
pisiriniz, dilediginiz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 75 g/adet, Genislik: 6 mm
Porsiyon Gramaji: 150 g

A

(1) e -

-18“8%n B l m—l

Pisirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika
pisiriniz, dilediginiz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 75 g/adet, Genislik: 9 mm
Porsiyon Gramaji: 150 g

/D\

n ¢ 7

18T 5K ump [ (7]

Pisirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika
pisiriniz, dilediginiz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 75 g/adet, Genislik: 12 mm
Porsiyon Gramaiji: 150 g

- —Q_
-18°C '{X} np | " S

| ]

Pisirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika
pisiriniz, dilediginiz sos ile servis edebilirsiniz.
Porsiyon Gramaiji: 150 g

/Q\

-18"[:93{“: - " Cl w :’l

|®)

Pisirme Tarifi: Kaynayan suda 4-6 dakika
pisiriniz, dilediginiz sos ile servis edebilirsiniz.
Gramaj: 75 g/adet, Porsiyon Gramaiji: 150 g

16



GIULIETTY

Giulietta Gourmet Food Art

Dolgusuz Taze Gnocchi

Gnocchi

Gnocchi

Uriin S
Kodu

Paket
Agirhigi

GGO0001P 2000 g

Paket
Agirhgi
GG0001P 2000 g
Gnocchi 3 Renkli
Uriin N,
Kodu
Paket
Agirhgi
GG0001P 2000 g
Gnocchi Ispanakl
Uriin S
Kodu
Paket
Agirhgi
GG0001P 2000 g
Gnocchi Balkabaklh

Ambalaj
Tipi

Poset

=

Ambalaj
Tipi

Poset

=

Ambalaj
Tipi

Poset

Uriin S/
Kods =5

Ambalaj
Tipi

Poset

Koli ici

2000 g x 5 adet

et

2000 g x 5 adet

Gl

2000 g x 5 adet

et

2000 g x 5 adet

Saklama
Kosullari

18 °C 1yil (-18 °C)

%@i

Saklama
Kosullar

18 °C1yil (-18 °C)

3%@313

Saklama
Kosullari

18 °C 1yil (-18 °C)

)¢

Saklama
Kosullari

18 °C 1yil (-18 °C)

Raf Omrii

35 gin (+4 °C) /1yil (-18 °C)

&<
=

Raf Omrii

35 gin (+4 °C) /1yl (-18 °C)

Z
—

Raf Omrii

35 gin (+4 °C) /1yil (-18 °C)

&
—J

Raf Omrii

35 gin (+4 °C) /1yil (-18 °C)

187 5K

U

U

/Q\

c -

| ]

Pisirme Tarifi: Kaynayan suda 2 dakika
pisiriniz. Dilediginiz sos ile servis edebilirsiniz.

-18°C %u

g

U

2
c -

Lo ]

Pisirme Tarifi: Kaynayan suda 2 dakika
pisiriniz. Dilediginiz sos ile servis edebilirsiniz.

-18°C %ll

U

U

/n\

c -

| ]

Pisirme Tarifi: Kaynayan suda 2 dakika
pisiriniz. Dilediginiz sos ile servis edebilirsiniz.

-18°C %ll

U

U

A

c -

| ]

Pisirme Tarifi: Kaynayan suda 2 dakika
pisiriniz. Dilediginiz sos ile servis edebilirsiniz.




GIULIETT)

Lasagne

GHO0001P

Dolgusuz Taze Lazanya

Paket
Agirhgi

2000 g

Koli ici

2000 g x 5 adet

Saklama
Kosullar

+4°C/-18 °C

Raf Omrii

35 gln (+4 °C) /1yl (-18 °C)
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Giulietta Gourmet Food Art

&
g
S
“

9
~
2

O

Premuum Tereyagh Sade Kruvasan

B T

Ambalaj

Uriin
Kodu

GK0001P
GK0002P
GK0003P
GK0004P

Tipi

Poset
Poset
Poset
Poset

.

Koli ici

25gx400 adet
48gx200 adet
75gx120 adet
100gx?0 adet

%@i—

Saklama
Kosullari

-18 °C
-18 °C
-18 °C
-18 °C

&
=

Raf Omrii

1Yl
1Yl
1Yl
1Yl

U

U

Pisirme Bilgisi: Ortam sicakliginda 30-40

dk ¢o6zinmesini bekledikten sonra 180 °C'de
isitilmis buharli konveksiyonel firinda kruvasanin
gramajina gore 15-25 dk arasinda pisiriniz.




GIULIETTY

Giulietta Gourmet Food Art

(Croissants

25 gr 45 gr

100 gr l

Premium Tereyagh Crkolataly Kruvasan

Uriin
Kodu

GKO009P
GKO0010P
GKO0O011P
GK0012P

B & G

Adet Ambalaj Koli igi
Agirhgi Tipi

25g Poset 25gx400 adet
459 Poset 48gx200 adet
759 Poset 75gx120 adet
100 g Poset 100gx?0 adet

(ikolataly Kruvasan ereyagr Aromal

Uriin
Kodu

GKO0O013P
GK0014P
GKO0015P
GKO0O016P

B & G

Adet Ambalaj Koli ici
Agirhigi Tipi

25¢g Poset 25gx400 adet
45¢g Poset 48gx200 adet
759 Poset 75gx120 adet
100 g Poset 100gx90 adet

Sade Kruvasan Tereyagt Aromal

Uriin
Kodu

GK0005P
GK0006P
GK0007P
GK0008P

v ¥ G5H

Adet Ambalaj Koli igi
Agirhgi Tipi

25g Poset 25gx400 adet
459 Poset 48gx200 adet
759 Poset 75gx120 adet
100 g Poset 100gx?0 adet

#)x

Saklama
Kosullari

-18 °C
-18 °C
-18 °C
-18°C

)

Saklama
Kosullar

-18 °C
-18 °C
-18 °C
-18 °C

%@i—

Saklama
Kosullari

-18 °C
-18 °C
-18 °C
-18°C

Z
=

Raf Omrii

1Yl
1Yil
1Yl
1Yl

Raf Omrii

1Yl
Yl
il
il

Raf Omrii

1Yl
1Yl
1Yl
1Yil

ABCHE [ [ e | 15250K

U U

Pisirme Bilgisi: Ortam sicakliginda 30-40

dk cdzinmesini bekledikten sonra 180 °C'de
isttilmis buharli konveksiyonel firinda kruvasanin
gramajina gére 15-25 dk arasinda pisiriniz.

we e fwm [ | 6 5%

U U

Pisirme Bilgisi: Ortam sicakliginda 30-40

dk ¢ézinmesini bekledikten sonra 180 °C'de
isitilmis buharli konveksiyonel firinda kruvasanin
gramajina goére 15-25 dk arasinda pisiriniz.

ST < Y Y [ESTE

U J

Pisirme Bilgisi: Ortam sicakliginda 30-40

dk ¢dzinmesini bekledikten sonra 180 °C'de
isitilmis buharli konveksiyonel firinda kruvasanin
gramajina goére 15-25 dk arasinda pisiriniz.
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Giulietta Gourmet Food Art

Puf Borek

Uggen Borek Peynirli
Oriin S/
Kods =5
Adet Ambalaj
Agirhgi Tipi
GB00OT 25g Poset
Uggen Borek Ispanakl
Oriin S/
Kods =5
Adet Ambalaj
Agirhgi Tipi
GB0002 25 g Poset
Uggen Birek Patatesli
Uriin N/
Kodu @
Adet Ambalaj
Agirhgi Tipi
GB000S 25¢g Poset

Koli ici

13 KG

Koli ici

13 KG

Koli i¢i

13 KG

%@i

Saklama
Kosullari

-18 °C

%@i

Saklama
Kosullari

-18 °C

%@i—

Saklama
Kosullari

-18 °C

Raf Omrii

1Yl

Z
—J

Raf Omrii

1Yl

<z
—

Raf Omrii

1Yl

-18°C 9}{(— nsp nsp

U U

i

El 180°C
2| 14-16 DK

Gramaj/Adet: 35 g
Pisirme Tarifi: 180 °C konveksiyonel
firnda 14-16 dakika pisiriniz.

-18°C % nsp

U U

unp

7180t
5] 14-16 0K

Gramaj/Adet: 35 g
Pisirme Tarifi: 180 °C konveksiyonel
firnda 14-16 dakika pisiriniz.

U U

-18°B*X€ up | |up E] 14-10 0K

Gramaj/Adet: 35 g
Pisirme Tarifi: 180 °C konveksiyonel
firnda 14-16 dakika pisiriniz.

22
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=
=
=
(]
+ QO
ju
3 :
O
o
o
e
o+
3]
£
S o
g D Birek Peynarl:
O
5 Qﬂ Ori Ny Z
3 riin @ )
= JE
5 Kodu @ %a%l;& 13 =
O
Adet Ambalaj Koli igi Saklama Raf Omrii = _ ]
Agirhgr Tipi Kosullan -18°C % wp | (ump ||§| 5 14}%%
GB00O4 25 Poset 13 KG 18 °C 1l v—u
Gramaj/Adet: 35 g
Pisirme Tarifi: 180 °C konveksiyonel
firnda 14-16 dakika pisiriniz.
’ D Birek Ispanaki
Uriin S/ @ |lo:|_5 ; <z
OE
Kodu % v ;%@ —J
Adet Ambalaj Koli ici Saklama Raf Omrii - . y
Agirhgr Tipi Kosullan -18°C % wp | |ump |§] :l 14-180K
GB0005 25g Poset 13KG 18 °C 1Vl o
s Gramaj/Adet: 35 g

'}

Pisirme Tarifi: 180 °C konveksiyonel
firnda 14-16 dakika pisiriniz.

o

D Birek Patatesli

Urin g &k # £

Adet Ambalaj Koli igi Saklama Raf Omrii = _ ]
A Agirhg Tipi Kosullar '18°C‘§€(- G S :I 14}%{}“[(:
L1y GBO00S 25 g Poset 13 KG 18°C 1Yl —

Gramaj/Adet: 35 g
Pisirme Tarifi: 180 °C konveksiyonel
firnda 14-16 dakika pisiriniz.
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Giulietta Gourmet Food Art

Danish Pastries

Danish Elmal
Uriin S
Kodu

Adet

Agirhgi
GD0001 35 g
GD0002 60g

Danish Vignelr

Oriin S/
Kodu
Adet
Agirhgi
GD0003 35 g
GD0004 60 g
Danish Kayisila
Uriin S
Kodu
Adet
Agirhgi
GD0005 35 g
GD0006 60 g

Ambalaj
Tipi

Poset
Poset

Ambalaj
Tipi

Poset
Poset

=

Ambalaj
Tipi

Poset
Poset

et

35gx350 adet
60gx200 adet

Gl

35gx350 adet
60gx200 adet

et

35gx350 adet
60gx200 adet

%@13
Saklama

Kosullari

-18 °C
-18 °C

%@i—
Saklama

Kosullari

-18 °C
-18 °C

%@i
Saklama

Kosullar

-18 °C
-18 °C

Raf Omrii

il
il

<
—

Raf Omrii

1Yl
1Yl

&
=

Raf Omrii

il
il

SIS R T

=

U

U

] 180t
<] 16-18 DK

Pisirme Tarifi: Ortam sicakliginda 30-40 dk
codzUnmesini bekledikten sonra 180 °C isitilmis

buharli konveksiyonel firinda

16-18 dk pisiriniz.

-18°C % nsp

<|. 180°C

U

%)

|-/ 16-18 DK

Pisirme Tarifi: Ortam sicakliginda 30-40 dk
codzinmesini bekledikten sonra 180 °C isitilmis

buharli konveksiyonel firinda

16-18 dk pisiriniz.

BT [

U

U

El 180°C
<]16-18 DK

Pisirme Tarifi: Ortam sicakliginda 30-40 dk
cdzUnmesini bekledikten sonra 180 °C isitilmis

buharli konveksiyonel firinda

16-18 dk pisiriniz.




GIULIETTY

+
—
<
O
o
o
L
+
(0}
£
—
-}
O
O
O
+
4+
2
2
O

7
.S
S
S
AL
3
S
S
Q

Danash Incirly
Uriin S
Kodu

Adet

Agirhigi
GD0007 35 g
GD0008 60g

Danish Cikolatal

Uriin S/
Kodu
Adet
Agirhgi
GDO0011 35 g
GD0012 60g
Danish Portakall
Uriin S/
Kodu
Adet
Agirhgi
GD0009 35 g
GD0010 60g

Ambalaj
Tipi

Poset
Poset

Ambalaj
Tipi

Poset
Poset

Ambalaj
Tipi

Poset
Poset

Koli ici

35gx350 adet
60gx200 adet

et

35gx350 adet
60gx200 adet

et

35gx350 adet
60gx200 adet

Saklama
Kosullar

-18 °C
-18 °C

%@i—
Saklama

Kosullari

-18 °C
-18 °C

%@i
Saklama

Kosullari

-18 °C
-18 °C

&
=

Raf Omrii

il
il

Raf Omrii

1Yl
1yl

Raf Omrii

1Yl
1Yl

T A S

U U

Pisirme Tarifi: Ortam sicakliginda 30-40 dk
cdzinmesini bekledikten sonra 180 °C isitilmis

buharli konveksiyonel firinda
16-18 dk pisiriniz.

-18°C % nsp nsp |§] 15-}%%&

U U

Pisirme Tarifi: Ortam sicakliginda 30-40 dk
¢coztnmesini bekledikten sonra 180 °C isitilmis
buharli konveksiyonel firinda

16-18 dk pisiriniz.

85 [ [ e | [T 08

U U

Pisirme Tarifi: Ortam sicakliginda 30-40 dk
¢6ztnmesini bekledikten sonra 180 °C isitilmis
buharli konveksiyonel firinda

16-18 dk pisiriniz.
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Giulietta Gourmet Food Art

Danish Rolls

Danish Roll Uziimlii
Uriin S/
Kod =5
Adet Ambalaj
Agirhgi Tipi
GDo013 30 g Poset
GD0014 60 g Poset
Danish Roll Cikolatal
Oriin S
Kodu @
Adet Ambalaj
Agirhgi Tipi
GDO0015 30 g Poset
GDo016 60 g Poset

Danish Roll Vignelr

Uriin
Kodu

GDo0017
GD0018

B B

Adet
Agirhgi

30 g
60g

Ambalaj
Tipi

Poset
Poset

Koli ici

30gx450 adet
60gx200 adet

St

30gx450 adet
60gx200 adet

Gl

30gx450 adet
60gx200 adet

%@i—
Saklama

Kosullari

-18 °C
-18 °C

%@i—
Saklama

Kosullari

-18 °C
-18 °C

%@i—
Saklama

Kosullari

-18 °C
-18 °C

Raf Omrii

1Yl
1Yl

Z
—

Raf Omrii

1Yl
1Yl

Z
=

Raf Omrii

1Yl
1Yl

kT Y S

|9 %)

Pisirme Tarifi: Ortam sicakliginda 30-40 dk
codzinmesini bekledikten sonra 180 °C isitilmis

buharli konveksiyonel firnda
16-18 dk pisiriniz.

BT [ s Eﬂm-}gtﬁﬁ

U U

Pisirme Tarifi: Ortam sicakliginda 30-40 dk
cdzunmesini bekledikten sonra 180 °C isitilmis
buharl konveksiyonel firinda

16-18 dk pisiriniz.

e T T S

|®) U

Pisirme Tarifi: Ortam sicakliginda 30-40 dk
codzinmesini bekledikten sonra 180 °C isitilmis

buharli konveksiyonel firinda 26
16-18 dk pisiriniz.
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Giulietta Gourmet Food Art

Sweet Rolls

Targinly Corek
Uriin \\_/
Kodu

Adet
Agirhgi
GC0001 50 g

Cakolataly Corek

Uriin N/
Kodu
Adet
Agirhg
GC0002 50 g
Tahinl Corek
Oriin S
Kodu
Adet
Agirhgi
GC0003 50 g

Ambalaj
Tipi

Poset

Ambalaj
Tipi

Poset

Ambalaj
Tipi

Poset

Koli i¢i

50gx250 adet

St

50gx250 adet

St

50gx250 adet

Saklama
Kosullari

-18 °C

%@i

Saklama
Kosullari

-18 °C

%@i—

Saklama
Kosullari

-18 °C

Raf Omrii

1Yl

&
=

Raf Omrii

1Yl

Raf Omrii

1Yl

rE T Y T Y N [ESE

Pisirme Tarifi: Ortam sicakhiginda 30-40 dk
cdzUinmesini bekledikten sonra 180 °C isitilmis

buharli konveksiyonel firinda
16-18 dk pisiriniz.

S A S

Pisirme Tarifi: Ortam sicakliginda 30-40 dk
cdztnmesini bekledikten sonra 180 °C isitilmis

buharli konveksiyonel firinda
16-18 dk pisiriniz.

s T T S

Pisirme Tarifi: Ortam sicakliginda 30-40 dk
¢6ztnmesini bekledikten sonra 180 °C isitilmis

buharl konveksiyonel firinda
16-18 dk pisiriniz.
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O
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£
—
32
O
O
O
+
Y
QL
3
O

3
o
S

Q

Susambh
Uriin \\_/
Kodu
Adet
Agirhgi
GS0001 50 g
Aygekirdekl
Uriin \\_/
Kodu
Adet
Agirhgi
GS0002 50 g

Ambalaj
Tipi

Poset

Ambalaj
Tipi

Poset

et

50gx250 adet

et

50gx250 adet

%@i

Saklama
Kosullar

-18 °C

3%@53

Saklama
Kosullar

-18 °C

&<
=

Raf Omrii

8 Ay

<z
=

Raf Omrii

8 Ay

TN ESTEm

-18°C '*.X?- np -

Pisirme Tarifi: Ortam sicakliginda 30-40 dk
codzUnmesini bekledikten sonra 180 °C isitilmis
firnda 16-18 dk pisiriniz.

—
———
U U

—
o

'18°C% usp nsp ,E?llﬁ}gﬂﬂﬁ

U U

Pisirme Tarifi: Ortam sicakliginda 30-40 dk
codzUnmesini bekledikten sonra 180 °C isitilmis
firnda 16-18 dk pisiriniz. 28
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Giulietta Gourmet Food Art
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Giulietta Gourmet Food Art

Mini Donut

Mini Donut Sade

Uriin S
Kodu %

Adet Ambalaj
Agirhgi Tipi
GDooo1 30g Poset

Mt Donut Vanilyal

Uriin S/
Kodu =5

Adet Ambalaj
Agirhgi Tipi
GD0002 359 Poset

&

30gx250 adet

i

35gx250 adet

%@i—

Saklama
Kosullari

-18 °C

%@DE

Saklama
Kosullari

-18 °C

=

Raf Omrii

6 Ay

<z
=

Raf Omrii

6 Ay

-18°C "3{6 usp |

U U

Pisirilmis, dondurulmus

ortam sicakhginda 30 dk
¢o6zUnmesini bekledikten sonra
tUketebilirsiniz.

-18°C 9}{6 np |

U U

Pisirilmis, dondurulmus

ortam sicakhdinda 30 dk
¢co6zUnmesini bekledikten sonra
tUketebilirsiniz.
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Giulietta Gourmet Food Art

Mini Donut

Manz Donut Crkolatal

Uriin \\_/
Kodu

Adet
Agirhgi
GD0003 354
Manz Donut Cilekl
Uriin S/
Kodu
Adet
Agirhgi
GD0004 359
Man Donut Lotuslu
Oriin S/
Kodu
Adet
Agirhigi
GD0005 354

==

Ambalaj
Tipi

Poset

=

Ambalaj
Tipi

Poset

Ambalaj
Tipi

Poset

Koli ici

35gx250 adet

Gl

35gx250 adet

St

35gx250 adet

Saklama
Kosullari

-18 °C

4

Saklama
Kosullar

-18 °C

%@i—

Saklama
Kosullari

-18 °C

Raf Omrii

6 Ay

&
-

Raf Omrii

6 Ay

Raf Omrii

6 Ay

-18°C ".X} nsp

U U

Pisirilmis, dondurulmus

ortam sicakliginda 30 dk
cdztinmesini bekledikten sonra
tUketebilirsiniz.

&

BT |

U U

Pisirilmis, dondurulmus

ortam sicakhginda 30 dk
cdzUnmesini bekledikten sonra
tUketebilirsiniz.

BT | up

U U

Pisirilmis, dondurulmus

ortam sicakhginda 30 dk
cdzUnmesini bekledikten sonra
tUketebilirsiniz.
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Donut Lotuslu
Oriin NN @ Q& " =
JE Jod)
Kodu @ P 4 = o
ﬁge}: 3 %n'l-bqlqj Koli igi SKakIc:Ima Raf Omrii ~
girhgi ipi osullari 187 % .
GD0006 65g Poset 65gx150 adet -18 °C 6 Ay —x

Pisirilmis, dondurulmus

ortam sicakhginda 30 dk
cdzUnmesini bekledikten sonra
tUketebilirsiniz.

Donut Vanilyal

o & & v <

il

Adet Ambalaj Koli igi Saklama Raf Omrii
Agirhgi Tipi Kosullar . =
9 P BT |
GD0007 65g Poset 65gx150 adet 18 °C 6 Ay S—

Pisirilmis, dondurulmus

ortam sicakhiginda 30 dk
cdzUnmesini bekledikten sonra
tUketebilirsiniz.




GIULIETTY

Giulietta Gourmet Food Art

Donut Cikolatah
Uriin \\_/

Kodu
Adet
Agirhgi
GD0008 65 g

Donut Cilekh
Uriin \\_/

Kodu
Adet
Agirhgi
GD0009 65g

Donut Sade

Uriin \\_/

Kodu
Adet
Agirhgi
GDo0010 659

Ambalaj

Tipi

Poset

Ambalaj
Tipi

Poset

Ambalaj
Tipi

Poset

Koli ici

65gx150 adet

Koli igi

65gx150 adet

Setm

65gx150 adet

Saklama
Kosullari

-18 °C

Saklama
Kosullari

-18 °C

%@i—

Saklama
Kosullar

-18 °C

Raf Omrii

6 Ay

Raf Omrii

6 Ay

Raf Omrii

6 Ay

-18°C % usp

|9 19

Pisirilmis, dondurulmus
ortam sicakhginda 30 dk
¢Oz

.'.."

o~

-18°C 'Z;é— usp

U 1%

Pisirilmis, dondurulmus

ortam sicakhginda 30 dk
codzUnmesini bekledikten sonra
tUketebilirsiniz.

.'.,"

o0

-18°C % usp

U U

Pisirilmis, dondurulmus

ortam sicakhdinda 30 dk
cdzUnmesini bekledikten sonra
tUketebilirsiniz.
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Giulietta Gourmet Food Art

_ga £ =
Berliner Sade
Uriin N/ @ i e e
¥
Kodu @ v@& 3 = 3
Adet Ambalaj Koli igi Saklama Raf Omrii
Agirhg Tipi Kosull =
girhigi ipi osullari -18°C‘)§€6 "
GDoo11 654 Poset 65gx150 adet 18 °C 1Vl —

Pisirilmis, dondurulmus

ortam sicakhginda 30 dk
cdzUinmesini bekledikten sonra
tUketebilirsiniz.

Berliner Cikolatal Vanilya Dolgulu

o & & % 2

Adet Ambalaj Koli ici Saklama Raf Omrii
Agirhg Tipi Kosullari . =
g P -18°C ".}é- usp
GDoo12 65g Poset 65gx150 adet -18 °C 6 Ay —x

Pisirilmis, dondurulmus
ortam smokh%lndo 30 dk
codztnmesini bekledikten sonra

! Y ' Frambuaz (ikolatalr Frambuaz Dolgulu tOketebilirsiniz.

e Urin O ®) 1;5 : =z
] JE Ood?
b Kodu g N2 40 = <
\ Adet Ambalaj Koli ici Saklama Raf Omrii

: e Agirhig Tipi Kosullari =

BT |

Pisirilmis, dondurulmus

ortam sicakliginda 30 dk
cdzUnmesini bekledikten sonra
tUketebilirsiniz.

U U

GDoo13 65g Poset 65gx150 adet 18 °C 6 Ay
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GIULIETTY

Giulietta Gourmet Food Art

Pizza Tabam

i g &L ¢ =

Qrﬁp . Ambalaj Koli ici Saklama Raf Omrii - . §
Oleist Tipi Kosullari -18°C "X.f np | |up ||§| 2| o300k
GP00OT 17 cm Poset 20 Adet 18 °C Vil -
GP0002 22 cm Poset 20 Adet -18 °C il Pisirme Tarifi: Onceden isitilmis 200 °C
GP0003 32cm Poset 20 Adet -18 °C 1Y firnda 8-10 dakika pisiriniz.

Pizza Taban Soslu

P g & ¢ =

Uriin Ambalaj Koli ici Saklama Raf Omrii = = )
Olgisu Tipi Kosullari -18°C % up | usp ||§| : B?I‘JIJODI[(:
GP0004 17 cm Poset 20 Adet -18 °C 1Yl L —
GP0005 22 cm Poset 20 Adet -18°C il Pisirme Tarifi: Onceden isitilmis 200 °C firinda
GP0006 32cm Poset 20 Adet -18 °C 1Yl 8-10 dakika pisiriniz.

"

Pizza Tabam Soslu Peynirly

0 . v . /
Torbali balgesi mikemmel K;:': @ @g_& %@)‘\ —J

domates mahsullerinin merkezidir.

Uriin Ambalaj Koli ici Saklama Raf Omrii - . y
Pizzalarimizda Torbali balgesinden Olclst Tipi Kosullart BT |ump [ (ump E 810K
domates kU”GﬂIYOFUZ. GP0007 17 cm Poset 20 Adet -18°C il Lo sl
GP0008 22 cm Poset 20 Adet -18 °C 1Yl Pisirme Tarifi: Onceden isitilmis 200 °C

GP0009 32cm Poset 20 Adet -18 °C i firinda 8-10 dakika pisiriniz.
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8 Cafe

&Rest

Uriinler
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E U Limonlu Cheescake

Oriin \\_/
Kodu @

st A e

Dilim Ambalaj
Agirhg: Tipi
GP0001 140 g Kutu

&

Dilim Ambalaj
Agirhgi Tipi
GP0002 140 g Kutu
Cakolataly Cheescake
Oriin N,
Kodu @
Dilim Ambalaj
Agirhgi Tipi
GP0003 140 g Kutu

Kutu ici

1800 gr
12 Dilim

&

1800 gr
12 Dilim

et

1800 gr
12 Dilim

)¢

Saklama
Kosullari

-18 °C

%@i—

Saklama
Kosullari

-18 °C

%@DIE

Saklama
Kosullari

-18 °C

<
=

Raf Omrii

1Yl

Raf Omrii

1Yl

<
=

Raf Omrii

1Yl

+4 °C buzdolabinda 3 saat
cdzUnmesini bekledikten sonra
tUketebilirsiniz.

+4 °C buzdolabinda 3 saat
cdzUnmesini bekledikten sonra
tUketebilirsiniz.

+4 °C buzdolabinda 3 saat
cdzUnmesini bekledikten sonra
tUketebilirsiniz.
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¢ @
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E U Siit Karamelli Gheescake

orin g QLN

Dilim Ambalaj Kutu ici

Agirhgi Tipi
GP0004 140 g Kutu 1800 gr
12 Dilim

Elmalr Cheescake

o L &L

Dilim Ambalaj Kutu igi
Agirhgi Tipi
GP0005 140 g Kutu 1800 gr
12 Dilim

San Sebast

=

#@i

Saklama
Kosullari

-18 °C

%@i—

Saklama
Kosullari

-18 °C

3%@313

Saklama
Kosullari

-18 °C

Raf Omrii
il

<z
—

Raf Omrii

1Yl

Raf Omrii

1Yl

+4 °C buzdolabinda 3 saat
cdzUnmesini bekledikten sonra
tUketebilirsiniz.

+4 °C buzdolabinda 3 saat
cdzinmesini bekledikten sonra
tUketebilirsiniz.

+4 °C buzdolabinda 3 saat
cdzUnmesini bekledikten sonra
tUketebilirsiniz.
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Giulietta Gourmet Food Art

=
]
H
S
3
AL

Mozark

Uriin
Kodu

GP0007

Tiramisu

Uriin
Kodu

GP0008

FEkler

Uriin
Kodu

GP0009

%
(®

Dilim
Agirhigi

140 g

N/
(®

Dilim
Agirhgi

140 g

%
(®

Adet
Agirhg

40 g

Ambalaj
Tipi

Kutu

Ambalaj
Tipi

Kutu

Ambalaj
Tipi

Kutu

Kutu ici

1800 gr
12 Dilim

G

1800 gr
12 Dilim

G

40gx6 Adet

%F

Saklama
Kosullari

-18 °C

%F

Saklama
Kosullari

-18 °C

%F

Saklama
Kosullari

-18 °C

<
—J

Raf Omrii

1Yl

&<
=

Raf Omrii

il

&
—

Raf Omrii

1Yl

il S
w St 0
= ¥
S
o = |

+4 °C buzdolabinda 3 saat
¢codzUnmesini bekledikten sonra
tUketebilirsiniz.

+4 °C buzdolabinda 3 saat
cdzUnmesini bekledikten sonra
tUketebilirsiniz.

+4 °C buzdolabinda 3 saat
cdzUnmesini bekledikten sonra
tUketebilirsiniz.
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Consumer Packaging & Merchandising !
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T e - .
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Fabrika: 29 Ekim Mahallesi, Simge Caddesi,

No:7, 35875 Torbal | Izmir | Turkiye

Tel:+90 232 464 30 30

WhatsApp: +90 533 265 98 15

Merkez Ofis: Kocatepe Mah. Cumhuriyet Gad. Gumhuriyet Apt.

No:17/9, 34437 Beyoglu | Istanbul | Tiirkiye

www. giulietta.com.tr

info@giulietta.com.tr



mailto:info%40giulietta.com.tr%0D?subject=
https://www.instagram.com/giuliettagourmetfood/
https://www.linkedin.com/company/giulietta-g%C4%B1da-%C3%BCretim-sanayi-ve-ticaret-anonim-%C5%9Firketi/about/

